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本报讯 （记者 彭芳蓉） 日前，“跟着赛事来贵州·
精彩赛事说明会”2026年贵州省体育赛事推介活动 （广州
站） 在广州市越秀区举行。活动成功签约 6个项目，涵盖赛
事合作、旅游线路产品开发、文体旅用品开发生产、文体旅
推广等方面。

本次推介活动中，贵州省体育局与贵州省文旅厅、贵州
省工商联及各市州体育系统代表等，就赛事体系、体旅消费
优惠等进行介绍，近百家广州体育、旅游企业和协会参加活
动。

据了解，2025年贵州开展“赛动黔景”系列赛事 80余场，
累计参赛 19 万人，带动综合消费达 26 亿余元。2026 年，贵州
体育赛事再次升级，将开展 3类赛事共计 50个、超 3500场。其
中，国家重点赛事 14 个，包括拳击世界杯、攀岩世界杯速度
赛、现代五项世锦赛等高水平赛事。

贵州体育赛事推介走进广州
成功签约6个项目

本报讯 （记者 杨雯）“每个人的袋子里都装了一本《黔
西南旅居康养产业支持政策》的册子，整整 30条，非常详细，
让我很感动。”近日，在黔西南州旅居产业发展暨兴义市建设
一流旅游城市工作推进大会现场，广州携旅嘉宾的一句话，引
来会场不少掌声。

此次发布的 《黔西南旅居康养产业支持政策》，涵盖旅
居产业、民宿发展、文旅体融合、金融扶持、养老服务、生
态环保等 30项内容，既有真金白银的奖补，也有金融、土
地、审批等系统性支持。其中，针对民宿产业，明确对国家
甲级旅游民宿、省五星级民宿一次性奖励 5万元；针对康养
产业融资，推出“万峰康养融”金融支持计划；针对旅居地
产，则支持闲置住房、存量商品房改造用于旅居业态，并优
化公共空间、停车配套等设计。

与过去“单点扶持”不同，这次政策更强调全链条布
局。从赛事引流到康养消费，从生态治理到城市更新，从餐
饮品牌培育到养老服务提升，一套覆盖“吃住行游购娱养”
的产业体系正在成型。

当前，贵州加快推进旅居产业发展，今年出台的《加快推
进贵州旅居产业发展总体方案》提出，推动避暑康养、山地运
动、乡村旅居等业态融合发展。黔西南州依托气候、生态和山
地资源优势，正成为贵州省旅居康养布局中的重要板块。

黔西南州
三十条政策支持旅居康养产业发展

本报讯 （记者 李蔓毓） 近日，潘女士走进毕节市黔
西市政务服务大厅，来到“企业开办”一件事服务窗口注册
一家教育咨询公司，仅仅一个小时，整套开办业务全部办
结。

黔西市聚焦企业创业路上的各类办事难题，创新推行事
项集成、流程优化、数据赋能、服务提质“四轮驱动”服务
模式，“企业开办”一件事服务打破部门之间的业务壁垒，
把分散的开办事项整合打通，统一纳入专窗受理，同时推行
同步审核、闭环流转，最大限度压缩办事时长。

政务服务的持续优化，不断激活市场发展活力。今年以
来，黔西市新增企业 460户，同比增长 16.46%，经营主体数
量稳步攀升，创业兴业的氛围愈发浓厚。

毕节市黔西市
“企业开办”一小时办结

本报讯 （记者 徐春燕） 近日，遵义综保区运贸一体
化第二单“基酒+”出口货物，在广州南沙港办结全部通关
手续后正式启运，发往印度尼西亚。这标志着这套专为本土
企业量身打造的出海服务，从试点探索迈入常态化复制新阶
段。

据悉，本批出口货物总货值 50万元，以酱香型基酒及
配套白酒包装材料为核心，包含仁怀市酒企的 240桶酱香型
基酒，以及新蒲经开区同发包装有限公司生产的白酒配套包
材。货物从遵义装车起运，经国内干线物流直达广州南沙
港，无缝衔接既定国际海运航线直发目的港，全程物流链路
清晰、转运衔接高效顺畅。

今年 2月，遵义综保区发往印尼的 17.6吨白酒全产业链
配套产品，率先实现酱酒产业从单一基酒出口，向“基酒+
设备+包材”全产业链成套出海的突破性跨越。此次第二单
业务，进一步串联起仁怀酱酒核心产区生产端与新蒲经开区
包材配套端，推动产业链上下游企业抱团搭乘“出海快
车”，携手开拓国际市场。

“基酒+包材”
遵义白酒组团出口印尼

夏 至 将 至 ， 鱼 跃 人 欢 。 2026 年 一 季
度，贵州渔业交出了一份亮眼成绩单：全省
渔业总产值同比增长 6.0%，水产品产量达
9.47 万吨，同比增长 6.5%。这个成绩背后，
是一股股科技“活水”，源源不断地注入生
态渔业这个大池子中。

近日，走进黔东南州台江县台盘乡的呆
鲤繁育基地，省渔业产业技术体系的工作人
员正小心翼翼地将一尾尾金黄色的呆鲤亲本
从越冬池塘转入产卵池。“这些都是我们精
心选育的优质种鱼，产卵率比往年提高了三
成。”基地负责人兴奋地告诉记者。

长期以来，贵州土著呆鲤种质退化严
重，养殖户“借苗下塘”是常态。今年，
省渔业产业水产苗种功能实验室打响了种
业翻身仗。科研人员通过群体选育和杂交
家系技术，筛选出 2000 余组优质亲本，在
台江县构建起“池塘+陆基养殖池”双模
繁育体系。短短一个季度，周边稻田养殖
的 水 产 苗 种 自 给 率 便 从 不 足 30% 提 升 至
50%。

而在铜仁市松桃自治县的鲟鱼保种基
地，俄罗斯鲟、西伯利亚鲟等珍贵纯种亲本

已达 500 组，自主繁殖苗种 120 余万尾，实
现本省自足。

自主育苗能力提升的同时，绿色养殖则
让鱼儿更健康。

4月中旬，在安顺市平坝区天龙镇的一
片池塘边，水产养殖大户王勇正忙着投喂罗
氏沼虾。“这批‘南太湖 3 号’虾苗是从浙
江引进的，省渔业产业技术体系的专家手把
手教我们调水温、控水质，现在成活率超过
八成。”透过清澈的水面，可见成群虾苗敏
捷游动，这是贵州首次大规模试养罗氏沼
虾。

据了解，省渔业产业体系绿色健康养殖
功能实验室以 260万尾优质虾苗为起点，在
平坝区、长顺县、黄平县等地分别开展了池

塘精养、虾蟹混养、工厂化循环水三种模式
对比试验，通过智能温控系统和精准投喂方
案，逐步摸索出一套适应喀斯特山区的养殖
规范。

与此同时，技术人员分赴各大养殖场采
集水样、分离病原菌，开展药敏试验，指导
养殖户科学用药。“过去鱼生病了凭经验乱
下药，现在有了实验室的检测报告，用药精
准了，鱼更健康，消费者也更放心。”长顺
县养殖户周星说。

同时，围绕生态渔业的产业链正持续拓
展，进一步提升了产品的附加值。

4月 26日，走进贵州锦隆种养殖有限公
司加工车间，工人们正将原本被丢弃的鱼
头、鱼骨、鱼皮分类处理。“过去鲟鱼取肉

后，剩下 60%的副产物只能当废料，现在通
过技术转化，做成了鱼骨脆、鱼皮胶、鱼肝
酱等系列产品。”企业负责人算了一笔账：
附加值提升了5倍以上。

据了解，该企业研发团队围绕鲟鱼丸凝
胶强度、弹性、持水性等关键指标，优化出
工厂化生产控制技术规范；针对传统腌鱼过
于咸腥的痛点，联合贵州鲟英汇公司调整佐
料配比和发酵工艺，开发出更符合大众口味
的“轻腌鲟鱼”。更令人耳目一新的是，公
司将都匀毛尖茶香与鲟鱼鲜嫩融合，研制出

“毛尖茶香鲟鱼”预制菜。
从种业攻关到绿色养殖，从加工升级到

品牌塑造，贵州渔业正以科技为桨，在乡村
振兴的浪潮中奋力前行。

一季度全省水产品产量同比增长一季度全省水产品产量同比增长66..55%%

科技“活水”滋养生态渔业
贵州日报天眼新闻记者贵州日报天眼新闻记者 邓钺洁邓钺洁

这锅汤，有点“烫”——烫的
不是舌尖，是市场的热度。

今年第一季度，贵州酸汤跑出
了令人瞩目的加速度。头部阵营中，
贵州南山婆食品加工有限公司产值
突破 1.1 亿元，同比增长 31.7%；贵
州玉梦食品（集团）有限公司产值达
1.4亿元，同比增长 23.2%。

更值得品味的是另一个数字：
据中国质量报报道，2025 年贵州
省酸汤产业总产值约 80 亿元。如
果说 80 亿元是一个新起点，那么
2026 年 一 季 度 的 这 条 增 长 曲 线 ，
则勾勒出一个更加广阔的想象空
间，一条百亿级酸汤产业链正呼之
欲出。

贵州的酸，独具一格，它是道地
风物的集大成者，也是时间酿出的味
道。

它不浮躁，不奢华，一锅酸汤煮
沸，房前屋后摘几把蔬菜，佐以各类
肉食，便能让人胃口大开，酣畅淋漓。

在黔东南，酸汤发酵的气息是清
晨日常的空气。不同于尖锐的醋意，
那种温润的、带着生命力的酸，来自
家家户户土陶罐中乳酸菌安静的呼吸。

在玉梦集团的车间里，至今保留
着这种古老的发酵方式。只不过，当
年 的 土 陶 罐 变 成 了 温 控 精 准 的 发 酵
罐，口耳相传的经验变成了标准化的
工艺流程。公司负责人杨政州说：“其
实 本 质 还 是 那 一 套 ， 让 时 间 参 与 烹
饪，让微生物帮忙调味。”

而在安顺，还有另一脉酸味——
屯堡酸汤。六百年前，明朝大军驻扎

贵州，江南的饮食智慧与黔地物产交融，酝酿出的
独特风味。南山婆所传承的，正是这条脉络。

一锅酸汤，两条源流，各美其美。苗岭山野的
酸，是山地的生存智慧；屯堡古韵的酸，源自饮食
文化的碰撞与融合。它们在贵州大地经年流淌，如
今汇成同一个名字：贵州酸汤。

酸汤的滋味，在锅里，也在锅外。贵州多山，
气候潮湿。这样的环境里，身体会本能地寻找一种
食物，酸汤既开胃，又祛湿，还能提振精神。

在贵州，酸是舌尖美味，也是一种情感纽带。
布依族姑娘出嫁，娘家会陪嫁一坛“老酸”。

坛子到了婆家，打开的那一刻，味道弥漫开来，仿
佛在说：这姑娘虽然嫁出去了，但她家的味道跟过
来了。

若是有闲去黔东南的朋友家做客，临走时主人
可能会塞给你一瓶自制的酸汤。那是他家外婆传下
来的“老酸”，每年都要分出一部分给亲友。一瓶
酸汤，连接着几家人几十年的交情。
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忍得住寂寞，经得起繁复，守住本
味，是贵州酸汤出圈的奥秘。

西红柿、辣椒、木姜子的组合，成
为一种让人欲罢不能的味觉体验。这不
是巧合，而是一种漫长岁月里，人与环
境和谐共生的良缘。

当老外婆家那几个土坛子，变成了
自动化生产线；口耳相传的发酵秘方，
变成了可控的发酵工艺；各家各户的私
房味道，变成了标准化的产品矩阵。贵
州酸汤正在成为一种新质生产力。

“用科学解码传统，这是我们的破
局思路。”台江县苗苗酸汤食品有限公
司公共事务部主任杨星介绍，“企业联

合中国农科院做了‘酸汤解码计划’，
把老师傅说的‘醇厚’‘鲜爽’，转化成
酸度、氨基酸态氮这些精确数据，再通
过十万级洁净厂房和医药级设备，实现
全流程可控。”

贵州南山婆食品加工有限公司推行
院士团队合作机制，研发数智发酵技术
并创建了酸汤产业菌种保藏中心。针对
贵州酸汤的科研攻关，解决了两个问
题：一是产能爬坡的确定性，二是品控
的一致性。以前，酸汤好不好吃全凭孃

孃手艺，不仅周期长，还可能这一批和
下一批味道不一样。通过研发，发酵周
期能缩短，风味还原度则能超90%。

当传统工艺的难点被现代科技逐一
破解，贵州酸汤从经验依赖迈向标准可
控，一场以工业化思维重塑农业、以融
合之势延伸产业链的图景，正在群山间
徐徐铺展。

酸汤的流动，已从亲情乡愁的传
递，延伸进商业渠道的毛细血管，不
仅国内市场火爆，海外市场也在不断
拓展。今年 1 月，黔大人餐厅落户东南
亚热门旅游目的地胡志明市，那里拥有
大规模的华人社区。创始人陈洋说：

“浓郁醇香的酸汤很契合当地口味，我
们希望把它分享给更多国际友人。”

据“餐里眼研究院”数据显示，全
国贵州酸汤火锅门店约 9000 家，在纽
约、胡志明市、曼谷、马德里、墨尔本
等城市，同样能见到贵州酸汤餐厅的
身影。

专家解码发酵秘方

发酵，贵州人精于此道，创造了享
誉世界的酱香白酒。

贵州酸汤产业的底气，同样源于无
可复制的比较优势。这里的山、水、空
气与微生物群落，共同构成了风味的护
城河。

“别的地方想做，做不出来；做出
来，味道不对。”这句话透出的自豪
感，源自贵州将地域美食转化为现代产
业优势，形成从田间到餐桌、从本土到
全球的酸汤产业链的生动实践。

贵州人常说，这汤，越熬越香。在
产业语境中，这句话有了新内涵：酸汤
可标准化规模化生产，可融入万千菜

品，更融合文化基因，延伸出强大的品
牌溢价能力。

截至 2025 年，全省获生产许可证
的酸汤生产企业 71 家，年生产能力达
27 万吨，近两年新增 16 万吨，贵州已
成为全国规模最大、储量最多的酸汤生
产基地。

“ 尽 管 涌 现 了 一 批 酸 汤 龙 头 企
业，但酸汤产业‘小、散、弱’特征
依 然 明 显 ， 核 心 竞 争 力 尚 未 形 成 。”
黔东南州麻江县政协教科卫体委主任
金德标表示。2025 年柳州螺蛳粉全产
业链销售收入已超 813.1 亿元。与其相
比，贵州酸汤目前规模虽小，但延展

性十足。
如果说螺蛳粉的核心是一碗粉，方

便速食，酸汤的本质则是一锅汤底，重
在基础味型，它同时具备“调味品+预
制菜底料+餐饮大单品”三重属性，赛
道更宽，想象空间更大。

当前，B端餐饮的酸汤鱼、酸汤牛
肉火锅正在全国跑马圈地，C端的货架
争夺战也已打响。两家龙头企业一季度
2.5 亿元产值只是序曲，真正的赛道在
于谁能跑通“B端定味+C端复购”的双
轮驱动模型。

从田间到餐桌，从地方味到大市
场，从一味鲜到百业链……如今，贵州
以酸为媒，将一锅家常酸汤打造成产值
近百亿元的特色产业。

兴业富民，这锅汤，火候正好，酸
香正醇。

从一味鲜到百业链

贵州玉梦食品（集团）有限公司
生产基地。 潘德玉 摄

消费者在第六届中国国际消费品博览会上选购
贵州酸汤产品。

贵州日报天眼新闻记者 张丽 摄

贵州南山婆
食品加工有限公
司生产车间。

（受访企业
供图）

本报讯 （记者 张发扬 通讯员 莫治仁 张昌翔）
5月 9日，三都自治县普安镇高硐村，随着抽水马达平稳运
转，都匀供电局扫码共享用电首批示范点正式投运，标志着
该局在全省率先实现扫码共享用电“县县全覆盖、核心场景
全覆盖”。

“以前农忙抽水、烤烟加工，私拉乱接电线既危险又
麻烦，临时报装手续还繁琐。现在手机一扫就能通电，
随用随停、计费透明，再也不用扯长线搭临时线，太省
心了！”谈及新变化，高硐村农户吴光敏点赞道。

为破解城乡临时、流动、零散用电需求这一民生痛点，
都匀供电局系统谋划布局扫码共享用电建设，延伸供电服务
末梢。截至目前，该局已建成 41个高标准示范点，覆盖黔
南州 12个县市，服务场景涵盖农业排灌、炒茶烤烟、地摊
夜市、露营基地等，惠及农户、个体工商户、文旅经营者超
300户，从源头根治零散临时用电私拉乱接隐患，补齐城乡
供电服务短板。

黔南州
扫码共享用电便民利企


