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贵州的春天，山风让人微醺，酒也是。
不是那种浓烈到让人退避三舍的酒意，而是一种温温

软软、若有若无的微醺。与其说是酒带来的，不如说是在
漫天春光和无限春色中的迷醉带来的。酒让贵州不仅有魅
力，甚至有魔力。

说到贵州的酒，头一个想到的自然是茅台。赤水河畔
的那座小镇，空气中常年弥漫着酱香，当地人管这叫“酒
糟气”，外地人闻着却是心驰神往的。在春日的傍晚去到茅
台镇，两岸青山相对出，赤水河静静流淌，整座小镇依山
而建，家家户户门前都挂着卖酒的幌子。随便走进一家，
老板都会热情地倒上一小杯让你尝，那酒液微黄透明，入
口绵柔，回味却悠长得很。

遍布茅台镇的酱香型白酒一年只有一个酿造周期。有
经验的酿酒师傅会告诉你，酿造酱香型白酒需要数次蒸
煮、发酵、取酒，整整一年的周期，急不得。“酒这个东
西，你给它时间，它就给你味道。”这是酿酒师傅们常说的
话。酒如人生，急急忙忙赶出来的，总少了些滋味。

好酒要慢慢喝，就像好日子要慢慢过。如果说以茅台为
代表的酱香酒是贵州酒类的“扛把子”，那米酒就是寻常百姓
家的日常温暖。

黔东南的苗寨侗乡，几乎家家都会酿米酒。用当地产
的糯禾，蒸熟后拌上酒曲，封在坛子里，等上个把月，便

成了。这酒度数不高，入口清甜，带着淡淡的米香，一不
小心就会喝多。往往是主人热情，一碗接一碗地敬，客人
觉得香甜好喝，便来者不拒。结果走出门时，腿脚就不太
听使唤。这些年，盛行于村寨的米酒也进入城市酒吧，成
为都市年轻人追捧的时尚，以贵州各地米酒为主打的“兮
禾酒馆”在成为贵阳网红店后，主理人又带着贵州米酒进
军上海。

至于精酿啤酒，近年来成为贵阳酒类消费中的新宠，
有些精酿酒吧甚至火遍西南，成为省内外精酿重度爱好者
们的打卡地。

贵阳的街头巷尾有不少精酿酒馆，推门进去，往往十
几二十个打酒的酒头一字排开，有 IPA 的浓郁酒花苦香，
有小麦白啤的清爽，还有加了贵州本地刺梨、杨梅的果味
酸啤，相当具有贵州特色。甚至还有叫“黔灵山”的淡色
艾尔，用本地的一种野花做干投，香气很特别，只属于贵
州。外地人喝一口，果然，贵州如此醉人。

春日的午后，在花溪河边的精酿酒馆坐下，就着精
酿，随随便便就能看着流水春花消磨一整个下午。即使没
有这样的调性，走进贵州街边的小餐馆，也总能遇见店家
用天麻、刺梨等泡的酒——每一种原材料，无论药材、水
果还是酒，说到底，都是这片土地的馈赠。春风入杯盏，
微醺不须归。在贵州之春的香醇里，你且行且斟酌。

贵州日报天眼新闻记者 舒畅
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春风入杯盏

清明时节，赤褐色山崖夹岸而立，赤水河蜿蜒北去，两
岸青瓦酒坊沿河谷次第铺展。驱车行驶在赤水河谷旅游公
路，车窗未开，发酵的酒糟醇香已漫入车厢。来自河南的自
驾游客张羽感叹，春景与酒香相融，让人未饮先醉。

因酒闻名，不止于酒。作为世界酱香白酒核心产区，茅
台镇早已超越单一酿酒基地的定义。“5年来，我们推动旅
游从‘单一品酒’向‘全景体验’转变，酒旅融合已成为拉
动经济增长的重要引擎。”仁怀市文旅局副局长尚海介绍。

酱酒醉人，始于一场文化溯源。坐落于赤水河畔的中国
酒文化城，成为众多游客追寻酱酒根脉的第一站。酒文化城
内，主题展馆依次排开，5000件 （套） 藏品、雕塑与书画
交织，从酒的起源萌芽，到酱香白酒的古法工艺，再到流传
千古的酒俗酒韵，串联起酱酒跨越千年的脉络。“以前只知
茅台名酒，如今才读懂酒的背后，原来积累了数代人的智慧
与心血。”来自马来西亚的游客林权，借助虚拟技术触摸古
老酿酒场景，连连感叹文化厚重。

文化寻根之后，沉浸式酒庄体验接踵而至。目前，仁怀
市已拥有国家 A 级旅游景区 17 家、遵义星级特色酒庄 22
家，多元业态让酒旅体验不断延伸。

衡昌烧坊酒庄内，游客可观摩 77 口老窖池的古法酿
造，在当代艺术中心欣赏名家真迹；京华酒庄推出 DIY勾调
体验，亲手调配专属酱酒，感受“看花摘酒”的传统智慧；
国台酒庄打造元宇宙体验中心，佩戴 VR眼镜即可见证酿造
全过程，体验科技与传统的碰撞……

“过去游客带走的只是一瓶酒，现在带走的还有属于自
己的酿造记忆。”京华酒业总经理袁严军介绍，酒庄坚守古
法纯粮固态发酵工艺，通过设置多样化体验场景，让消费者
参与酿酒、调酒，亦可尝美食、住宿度假，每年吸引超万名
游客前来参观体验。

夜幕降临，1915广场上，灯光水秀用光影勾勒出红色岁
月的铿锵足迹、古盐道的昔日盛景，以及酱酒酿造世代坚守
的匠心，每晚吸引众多游客驻足；杨柳湾街区内，特色小吃
香气四溢，文创小店各具特色，民宿与小酒馆灯火点点，将
人间烟火与酒乡韵味融为一体；红军桥上，河风徐徐，当地
人摆上小桌，邀往来游客浅酌闲谈。酱酒的传承故事，当地
人因酒而生的烟火日常，就在谈笑举杯间缓缓流淌。

2026 年，仁怀市持续深化酒旅融合，将开展端午祭麦
等活动，推出“酱酒+体育”等多元玩法，全力打造世界级
酒旅目的地。从文化溯源到沉浸式体验，从日间探秘到夜享
烟火，茅台镇正以酒为媒，让酱香浓郁成为一场可感、可
触、可品的文化之旅。

贵州日报天眼新闻记者贵州日报天眼新闻记者 黄若佩黄若佩

黔东南侗族米酒

歌伴清酿甜醉人

4 月 9 日，黔东南州从江县贯洞镇八洛村往里寨的晨雾
尚未散尽，侗寨木屋旁，已升腾起袅袅炊烟。57岁的吴婢秀
正忙着为新一轮酿酒做准备，灶火噼啪作响，她将发酵好的
米糟舀入铁锅，仔细盖上蒸馏盖子，烟火与酒香交织，瞬间
弥漫了整个木屋。

3小时后，蒸馏结束，一桶清亮的
侗族米酒新鲜出炉。“刚酿好的米酒辣
口，放上十天半个月，就甜了。”吴婢
秀舀起一杯递来。时间是米酒最好的催
化剂，随着陈放，辛辣褪去，甜润渐
生，米香与酒香愈发醇厚。

吴婢秀酿酒已有 20 多年，对每一
道流程都烂熟于心。“每年 3、4、5 月
和 9、10、11 月是最佳酿酒季，气候合
适，酿出的酒最香醇。”她娓娓道来，
先用自家种植的香禾糯蒸熟，晾凉后均
匀撒上酒曲，入桶发酵 3天，再加入凉
水继续发酵 3天，最后经蒸馏萃取，一
壶承载着侗家智慧的米酒便成了。

春酿米酒，秋庆丰收，米酒里藏着
侗家人对自然的敬畏、对生活的热爱。
侗族米酒的灵魂，是本地特产的香禾
糯。香禾糯吸饱了山水灵气，酒曲凝聚
着祖辈智慧，山泉水带着山林清冽，经时光发酵、柴火蒸
馏，最终酿成这一杯杯澄澈甘醇的琼浆。

“这里家家户户都会酿酒，酒是侗家人待客的礼仪。”吴
婢秀丈夫王万松接过话茬。在侗寨，无酒不成礼，无酒不成

席。无论是逢年过节、婚丧嫁娶，还是贵客临门，米酒都是
必不可少的主角。

春风拂过黔东南的层层梯田，吹绿了从江侗寨的山林草
木，也醇酿了一坛坛香禾糯米酒。在这片被歌声浸润的土地

上，春天的味道，是木甑蒸出的糯香，
是土灶蒸馏的清冽，更是侗家人举杯
时，婉转酒歌里藏不住的热情。

晌午时分，从江县贯洞镇龙图村腊
水寨的传习堂里，悠扬的侗歌与琵琶应
声而起。“歌声起诶山花开，欢迎你到
侗寨来，朋友诶……醇香的米酒任你喝
诶。”这曲 《欢迎你到侗寨来》，是侗家
人献给来客的动人问候。歌声里，青山
为阳伞，梯田为歌台，醇香的米酒任人
畅饮，彩色的花带随风舒展。

传习堂的长桌宴上，摆着米酒与酸
汤鱼、腌肉等侗家特色佳肴。酿酒 30
余年的梁学斌，在桌旁向记者仔细介绍
自己的酿酒技巧。“大家经常来请教我
酿酒的秘诀，关键是米和水要按 1:1.2 的
比 例 搭 配 ， 这 样 酿 出 的 米 酒 口 感 最
佳。”他话音刚落，桌上的侗家人便笑
着招揽客人，热情地添酒、夹菜。

端起一碗侗族米酒，轻抿一口，清冽而甜润，尽是春
天的味道。伴着悠扬的侗歌，在山水之间，在烟火之中，
喝下这杯酒，便喝下了黔东南的春天，喝下了侗家人的质
朴与炽热。

贵州日报天眼新闻记者贵州日报天眼新闻记者 姜雨熙姜雨熙

陶坛窖藏陶坛窖藏，，是成就酱酒风味的关键一环是成就酱酒风味的关键一环。。
贵州日报天眼新闻记者贵州日报天眼新闻记者 吴蔚吴蔚 摄摄

侗 族 女 青 年 在 给 宾 客 敬 米 酒侗 族 女 青 年 在 给 宾 客 敬 米 酒 。。 乔啟明乔啟明
摄摄 （（影像贵州影像贵州））

遵义茅台镇酱酒

从品酒向全景体验转变

贵阳精酿

当风物撞上微醺

深夜 11点，虎门巷22号的灯光还温亮。一位初次尝试
贵阳精酿的游客放下酒杯，只觉放松。

穿过陕西路拐进虎门巷，云岩区这条建于 1939年的老
巷，白天像街坊食堂，晚上变微醺剧场。巷口第一家就是
精酿酒吧，逼仄小巷还藏着好多家，
暴走精酿店主马官亮正窝在沙发里拨
弄电吉他。

年轻人偏爱精酿，他们厌倦工业
啤酒的单调口感，开始追捧风味多元
的小众酿造，这股风潮被贵阳稳稳接
住。

“想喝酸口还是甜口？”店主递来
一杯葡萄柚凤梨海盐果啤，咸酸清
爽。大多果味酒精度在 3 至 11 度之
间，适配新手微醺。他坦言，贵阳精
酿性价比突出，同款酒价比一线城市
低近一半。

从发酵方式看，啤酒大致分两个
流派：拉格属冷静型，下层低温慢
酿，口感干净，突出麦芽甜香；艾尔
属奔放型，上层常温快发，酒体醇
厚，常带香蕉、柑橘等果香。

年轻人追捧的淡色艾尔 （IPA），
属于艾尔家族“加强版”——酒花投放量大，闻着如同热
带果园，苦中藏香，层次一波接一波。这种“有来有往”
的愉悦感，刚好踩在年轻人偏爱复合风味的审美上。

马官亮走进后厨。扎啤机、酒塔、酒头一字排开，像
个微型练兵场；架上形态各异的杯子，是他的“士兵”。

“杯子也有门道。”美式 IPA 用直筒品脱杯，耐造好

洗，斜壁设计还便于堆叠。而德式小麦二氧化碳足，配
“花瓶杯”，腰身处一收一放，泡沫升腾尽显。二氧化碳在
精酿里起什么作用？马官亮说，跟可乐一样，有杀口感，
喝着才愉悦。

在老巷开店自有道理：租金亲
民，抬脚就到，像去串门。

从暴走精酿出来，巷子深处还
有 一 家 名 气 更 大 的 厂 牌 ——Trip-
Smith行匠，品牌创立于 2013年，属
于贵阳最早的精酿之一。侍酒师张
子昂早年做咖啡，后来跨专业做精
酿。“咖啡受豆子限制太大，酿酒不
一样，创意空间大得多。”2025年 11
月，行匠用毕节市黔西市的野草莓
和杏子酿的酸啤，在布鲁塞尔啤酒
挑战赛上拿了金奖。

这款酒用自然发酵工艺。张子
昂在南明区老仓库建实验室，用空
气中野菌接种。“贵阳冬天不冷、夏
天不热，刚好适合。”他还把刺梨、
野青梅酿进酒里，“每批味道都不一
样，这才是自然发酵的魅力。”

如今在贵阳，咖啡、新茶饮和
精酿被叫作“新三样”——“早 C午 T晚 A”。该市有超过
1200家精酿酒吧，密度全国靠前。

春夜里，贵阳老街灯光软糯。有人碰杯，有人开怀，
有人坐在马路牙边聊得很慢很慢。

一杯好精酿，工艺说了算，舌头说了算，但最后那股
子意犹未尽，大抵是夜晚说了算。

图图、、文文//贵州日报天眼新闻记者贵州日报天眼新闻记者 王子琪王子琪

深夜下的深夜下的 TripSmithTripSmith 行匠首家门店行匠首家门店。。
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元
场
景

多
元
场
景

让
街
头
巷
尾
的
喝

让
街
头
巷
尾
的
喝

酒
体
验
变
得
年
轻

酒
体
验
变
得
年
轻

而
鲜
活

而
鲜
活
。。

米
酒

梯
田
上
的
非
遗
佳
酿

梯
田
上
的
非
遗
佳
酿

月
的
黔
东
南
加
榜

月
的
黔
东
南
加
榜

梯
田
梯
田
，，
飘
来
村
寨
里

飘
来
村
寨
里

煨
酒
的
醇
香

煨
酒
的
醇
香
。。
当
地
当
地

沿
用
沿
用
《《
岭
外
代
答

岭
外
代
答
》》
所所

载
古
法

载
古
法
：：
以
梯
田
自

以
梯
田
自

产
的
香
糯
米
为
料

产
的
香
糯
米
为
料
，，

经
蒸
煮

经
蒸
煮
、、
发
酵
后
装

发
酵
后
装

坛坛
，，
置
于
火
塘
边
以

置
于
火
塘
边
以

小
火
慢
煨

小
火
慢
煨
，，
最
后
用

最
后
用

粽
叶
封
存

粽
叶
封
存

。。201
9

201
9

年年
，，
从
江
煨
酒
酿
造

从
江
煨
酒
酿
造

技
艺
入
选
省
级
非

技
艺
入
选
省
级
非

物
质
文
化
遗
产
代

物
质
文
化
遗
产
代

表
性
项
目
名
录

表
性
项
目
名
录
。。
春春

日
里
开
坛

日
里
开
坛
，，
酒
香
裹

酒
香
裹

着
梯
田
的
晨
雾
弥

着
梯
田
的
晨
雾
弥

漫
山
间

漫
山
间
。。
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