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在 湄 潭 ， 一 片
茶 叶 的 价 值 被 重 新
定义。

曾 几 何 时 ， 夏
秋 茶 因 品 质 不 及 春
茶 、 利 用 率 低 ， 成
了 茶 农 眼 中 “ 食 之
无 味 ” 的 鸡 肋 。 而
如 今 ， 琦 福 苑 茶 业
通 过 数 字 化 生 产
线 ， 将 夏 秋 茶 转 化
为 新 茶 饮 的 稳 定 茶
底 ， 企 业 年 产 值 向
1.5 亿元迈进；逅唐
茶 业 凭 借 智 能 拼 配
技 术 ， 让 湄 潭 茶 底
进入全国超 5 万家奶
茶 店 ， 年 产 值 突 破
亿 元 ， 小 小 茶 底 焕
发 出 惊 人 的 产 业 能
量。

什么是茶底？在
新式茶饮中，茶底是
奶茶、水果茶的风味
基底，虽为配料，却

是整杯饮品的“灵魂”。与传统茶
叶追求稀缺性、独特性、年份感不
同，新茶饮对茶底的核心要求是风
味恒定、供应稳定、成本可控、仓
储便捷。

“ 小 茶 底 ” 何 以 撬 动 “ 大 产
业”？

新茶饮的崛起，为夏秋茶规模
化、标准化生产开辟了新路径，彻
底改变了传统茶园“只采一季春
茶”的低效模式。从传统名优茶的

“稀缺路线”，到新茶饮供应链的
“规模路线”，科技让传统制茶从
“凭经验”转向“靠标准”，品质更
稳定、生产更高效。

小茶底，连着大市场，更连着
绿水青山的保护与转化。当越来越多
年轻人将饮用新茶饮作为生活方式与
社交选择，当每一片茶叶都实现自身
价值，茶农的腰包越来越鼓，茶山的
绿意也愈发浓郁。

这
片
叶
子
的
价
值
被
重
新
定
义

谢
巍
娥

阳春三月，黔南州长顺县摆所镇松港村的
2000亩稻油轮作基地里，明黄色的油菜花缀满
枝头，微风拂过掀起层层金浪。农技人员赵军蹲
在田埂边，随手捻起一枝花穗：“这片种的都是
省农科院选育的‘宝油’‘油研’系列，产量、出油
率比传统品种高出一截，今年的收成稳了。”

这是贵州油菜全产业链产学研融合发展的
一个生动缩影。

作为全国冬闲田油菜扩种的重点省份，贵
州依托本土油菜种质资源优势和山地种植产业
基础，重点围绕育种模式创新、突破性品种攻
关、良种繁育技术升级、社会化推广服务优化等
方向发力，加速“育、繁、推”种业体系与“产、加、
销”产业体系的深度融合，进一步延伸油菜产业
链，把小油菜做成支撑乡村振兴、保障区域油料
安全的大产业。

“品种培优是油菜产业提质增效的核心抓
手，我们选育的这些适宜贵州山地气候的高产
油双低油菜品种，培育的特早熟油菜新品种‘宝
油早 180’拓展了油菜扩种潜力，既能帮农户提
产量、增收益，更能从种源端夯实油料产能基
础，切实助力粮油安全。”贵州省农科院油菜研
究所喻时周研究员介绍。

种源攻关的成果，最先在长顺县落地转化。
借助省农科院油菜研究所技术力量，长顺将杂

交油菜种子繁育列为重点发展产业，采取“公
司+基地+合作社+农户”的组织方式，在全县 7
个乡（镇、街道）建立 10个杂交油菜制种基地，进
行集中连片种植。贵州禾睦福种子有限公司和
基地负责提供种子、技术、农资以及销售，合作
社负责发动农户种植。2024 年至 2025 年，该县
油菜制种面积达 2万亩，种子产量预计可达 50
万公斤。

与此同时，长顺抓好油菜种植端，以贵州长
顺八妹农副产品开发有限公司为龙头，优选省
农业科学院油菜所选育的“宝油”“油研”系列高
产油、双低优良品种，大力发展订单油菜种植，
采取统一种植品种、统一种植计划、统一收购价
格、统一种子供应、统一技术服务的方式在全县
推广种植。

“依托油菜产业良种等基础优势，优化生产

组织方式，构建油菜产业生产体系，长顺县油菜
种植面积从 2019年的 8.3万亩扩大到 2024年的
12.5万亩。”长顺县农业农村局副局长刘宗朝介
绍。

在政策引导、技术赋能与标准化生产模式
的支撑下，当地油菜产业的原料品质大幅提升，
正不断转化为加工端的产品优势、市场端的竞
争优势，释放出实打实的经济效益。

“我们的低芥酸、低硫苷双低菜油在网上卖
得特别俏，消费者认可度一直很高，这都多亏了
省农科院油菜所选育推广的高产油双低品种，
品质稳得住，销路自然就顺。”贵州长顺熊八妹
农副食品有限公司创始人熊净介绍。

从实验室的良种攻关到田间地头的推广种
植，再到生产车间的精深加工，贵州油菜全产业
链的发展脉络正在不断清晰，产业融合的红利

正加速释放。
日前，“贵州山地冬闲油菜优势特色产业集

群项目高产油双低菜籽数字化加工生产线”在
铜仁市思南县启动运行，标志着贵州油菜产业
数字化、智能化生产模式全面开启，这不仅大幅
提升了油菜籽加工的效率与精度，更推动贵州
菜籽油生产向高端化、现代化方向迈进，实现了
从“好种”到“好油”的全链条价值升级。

从种源端的技术攻关到加工端的智能化
升级，油菜产业的发展布局正在向更深层次
延伸。锚定“十五五”农业发展目标，我省
将聚焦抗逆优质高产品种选育、丘陵山地农
机引进改良、产业链价值升级等关键任务，
持续强化技术攻关与成果转化，不断补齐产
业发展的短板弱项，让油菜的发展潜力得到
进一步释放。

从“好种”到“好油”
——我省油菜种业体系与产业体系加速融合

贵州日报天眼新闻记者 张云开

本报讯 （记者 冯倩）“过年都没停工！货不
等人，还要再快点。”3月18日，遵义新蒲新区贵州贵
三红食品有限公司油辣椒车间班长任艳，一边忙着
手上的活，一边招呼工友。

贵三红公司是遵义辣椒行业龙头企业，拥有
4.3万平方米现代化厂房，具备年产 2万吨辣椒制
品的生产能力。“春节假期生产线高效运转，工人
们两班倒赶订单，实现了超 5000万元的产值。”在
红火生产中度过别样新年，贵三红董事长胡广芬
又有了另一番打算，“常年的线下销售模式已不能
满足当下消费者需求，我们今年将重点打造‘辣椒
产业体验馆’，通过一系列沉浸式场景，让参观者
能够直观感受辣椒产业的全貌，走出一条区别于
传统辣椒的销售路径。”

目前，该公司正致力于在虾子镇打造智慧产业
基地、场景体验馆和线上溯源平台，不仅让客户获得
对辣椒产业的全方位直观感受，提升贵三红的品牌
形象，也为遵义辣椒产业打造一个集科技展示、科普
教育、互动体验于一体的示范窗口。

近来年，贵三红的辣椒制品也香飘海外。挂断
和英国客户的电话，贵三红进出口贸易有限公司
总经理姜姣姣，打开日历盘算着今年发往英国的
首单辣椒油到达日期，以及正在深圳港口即将启
程的第二单产品发送日期，眼神中露出几分期待。

“这个英国客户从 2023年就与公司开始合作，对
我们的产品很认可，接下来就是对接越南客户
了。”海外市场对中国辣椒的需求很大，姜姣姣对
公司海外业务信心十足。

贵三红辣椒

开足马力一路“飘红”

本报讯 （记者 施平）日前，记者从铜仁市
德江县农业农村局获悉，德江天麻种植面积超
100 万平方米，2025 年产鲜天麻 7500 吨以上，综
合年产值近 5.2 亿元，惠及近 2 万农户。一条集种
植、加工、研发于一体的天麻全产业链，正在当地
加速成型。

近日，在铜仁市德江县合兴镇中寨村天麻种
植基地，返乡创业青年覃玉强正带领村民抢抓农
时。“今年 3万平方米基地采用‘林下仿野生+大
棚集约化’双模式，预计产值突破 480 万元。”
凭借十余年在省城从事天麻育种和销售的经验，
覃玉强于 2023 年返乡投身天麻产业，与贵州大
学农学院合作，选育出抗逆性强的“乌红杂交天
麻”。目前，在全县建成 5个良种繁育基地，年
供应优质菌种 200万瓶，推动标准化种植面积从
2020年的 3万平方米跃升至 2026年规划的 10万
平方米。

作为“中国天麻之乡”核心区，德江天麻种植历
史可追溯至明清时期，2007年获国家地理标志认
证。随着2023年天麻纳入国家药食同源目录，德江
加速“药食两用”转型，全县现有5家药食同源试点
企业，产品销往粤港澳大湾区等地。

德江天麻

综合年产值近5.2亿元

本报讯 （记者 罗秋红）近日，记者从贵阳
高新区获悉，贵州汇通华城股份有限公司一季度
市场布局稳步开拓，在华东、华南、华中、西北等地
接连落地一批重点标杆项目，业务覆盖医疗、工
业、通信、交通领域，顺利实现新年“开门红”，展现
出本土高新企业扎实的技术底气与跨区域服务能
力。

据了解，这家扎根贵阳高新区的“专精特新”
企业，凭借自主研发的中央空调节能与智慧控制
核心技术，赢得一系列标杆项目。在医疗场景，企
业成功牵手中国平煤神马集团总医院等多家医疗
机构，用精准环境控制技术守护医疗空间安全运
行；在工业生产一线，与生益电子股份有限公司等
企业携手，以智慧节能方案帮助制造业提质增效、
绿色低碳；在通信基建领域，为中国电信相关设施
提供专业保障，夯实数字发展底座；在交通枢纽建
设中，中标六安站改造项目，以绿色智慧方案助力
现代交通升级。

汇通华城一季度

揽获多项标杆项目

春分时节，湄潭茶山嫩芽初绽。
在贵州琦福苑茶业有限公司的新生产
车间里，机械臂挥舞调试。这里曾是
省级非遗红茶“遵义红”的传承地，
如今正被打造为年产值目标 1.5亿元的
新茶饮原料基地。

2012年，福建武夷山制茶世家的
叶文盛、叶章涛父子来到湄潭，将福
建“金骏眉”的精细工艺与本地湄红
茶醇厚底蕴相融合，创制出“遵义
红”，并于 2015 年入选省级非遗，成
为贵州红茶的一张名片。

然而市场悄然变化。“看着年轻
人举着新茶饮，我们的传统名优茶市
场却显疲态。”叶章涛坦言，即便头
顶“非遗”光环，单一的礼品茶路线
也面临瓶颈。

转型源于对未来的洞察。团队发
现，新茶饮品牌对茶底的核心需求是
风味恒定、供应稳定、成本可控，而
这恰是标准化生产的夏秋茶原料的优
势所在。“传统茶园也能‘长’出三
倍效益。”叶章涛决心从产地制造商
向供应链服务商跃迁。

最大的挑战在于将依赖老师傅
经 验 的 非 遗 工 艺 ， 转 化 为 可 量 化 、
可复制的工业标准。近五年，公司
累 计 投 入 4300 万 元 进 行 数 字 化 改
造 。 新 生 产 线 从 茶 青 到 成 品 ， 近
80%的环节实现无人化作业，车间
人员从 35 人减至约 10 人，日产能从
不足 3 万斤跃升至 10 万斤。引入的
电子眼可实时监测茶叶色泽，未来
电 子 鼻 将 实 现 风 味 的 数 字 化 监 控 ，
确保每一批茶底品质高度一致。

对标准化的追求赢得了市场。转
型不到一年，新茶饮板块产值便超越
了传统名优茶业务。2023年，公司产
值中传统茶与新茶饮大宗茶占比已达
3:7。随着新产能释放，叶章涛预计
2026 年这一比例将演进至 1:9，年总
产值有望从9000万元攀升至 1.5亿元。

琦福苑茶业：

投入 4300万元进行数字化改造
贵州日报天眼新闻记者 张弘弢

“全国每 10杯奶茶中，至少有 1杯
用的是我们家的茶底。”走进贵州逅
唐茶业生物科技有限公司展厅，这句
标语格外醒目。这家2023年投产的企
业，凭借精准研发与稳定供应，已与
霸王茶姬、益禾堂等超 100 个奶茶品
牌、5 万家门店深度合作，成为新茶
饮供应链中快速崛起的新力量。

创始人韩刚敏锐洞察到新茶饮对
稳定、优质、独特的茶底的迫切需
求，选择将事业扎根于拥有60万亩生

态茶园的湄潭。
如何将传统茶韵转化为符合新茶

饮“标准化、创意化、高颜值、易操
作”要求的茶底？逅唐茶业的答案
是：用现代科学重新定义“茶感”。
在公司的审评室与实验室里，研发团
队持续进行风味的极限探索，已积累
针对不同品牌、不同产品的3000多个
拼配方案。

将创意转化为海量、稳定、可复
制的商品，核心在于“一键输入”的

智能化。在全自动生产车间，传统依
赖老师傅经验的拼配过程，被转化为
电脑程序的精准执行，误差控制在
0.01克以内。每天，约 10 吨通过电子
鼻、电子眼和智能拼配系统精准把控
的茶底，从这里发往全国，确保每一
杯加盟店的出品风味一致。

如今的逅唐茶业，已超越单纯
原 料 供 应 商 的 角 色 ， 成 为 品 牌 的

“创意合伙人”与“供应链基石”。
公 司 在 湄 潭 与 10 万 亩 茶 园 深 度 合
作，建设 11 条现代化产线，通过订
单农业带动茶农增收，为传统茶区
转型注入新动能。2025 年，该公司
实现产量 3475 吨，产值突破 1.03 亿
元，成为推动湄潭新茶饮产值同比
增长 54.6%的重要力量。

逅唐茶业：

智能拼配误差控制在 0.01克
贵州日报天眼新闻记者 张弘弢

当传统茶遇到新茶
饮，当电子鼻、电子眼和
智能拼配系统等进入传
统制茶产业，茶乡不仅有
茶 韵 ，更 有 新 的 色 彩 。
2025 年，遵义市湄潭新茶
饮板块产值达 6.34 亿元，
与上年同比激增 54.6%，
成为拉动全县茶产业增
长 的 最 快 引 擎 。一 片 茶
叶，正在新茶饮赛道中焕
发出新活力。

琦福苑公司新茶饮生产
设备。贵州日报天眼新闻记
者 张弘弢 摄

湄潭县兴隆镇
欧标茶园建设示范
区风景如画。

湄潭县融媒体
中心 罗德雄 摄


