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本报讯 （记者 石含开）“之前在家突发
胸痛，镇卫生院马上通过卒中急救地图对接上
级 医 院 ， 全 程 没 耽 误 时 间 ， 现 在 恢 复 得 很
好。”日前，黔东南州黎平县孟彦镇的患者王
大爷说。

今年以来，黔东南州聚焦群众健康需求，
创新推进“一急一慢一特色”卫生健康建设。

“一急”方面，统筹州、县、乡 （镇） 三级急
诊急救体系，建成 109 个基层胸痛救治单元、
115 个卒中单元 （哨点），实现卒中中心、胸痛
中心在所有乡 （镇） 卫生院覆盖；“一慢”方
面，搭建“疾控中心+牵头医院+乡镇卫生院+
家庭医生”四级网格，分层次开展慢性病防
治；“一特色”方面，16 个县 （市） 实现县办
中医医院全覆盖，基层中医馆已 100%建成，
通过编纂 《黔东南州苗侗医药志》 收录 600 余
种民族药，推进 5 个中医特色专科、2 个县级

“两专科一中心”建设。

“一急一慢一特色”
卫健服务提质惠民

本报讯 （记者 夏华） 10 月 20 日，贵州
三穗经济开发区杨梅岭佛黔协作共建·三穗工
业园东西部协作标准厂房 （四期） 项目通过验
收。标准厂房水电、消防等设施已全部安装到
位，厂房采用钢筋混凝土框架结构，耐火等级
二级，配备独立配电房等，满足企业“拎包入
驻”需求。

据了解，该项目于 2024 年 8 月 1 日开工建
设，总投资 2110 万元，总建筑面积 9168.22 平
方米。贵州三穗经济开发区规划建设部副部
长欧秀芳表示：“通过政策扶持、设施配套与
产 业 集 聚 ， 工 业 园 正 逐 步 形 成 良 性 循 环 模
式。下一步，我们将持续优化园区服务，真
正把标准厂房建成‘产业孵化基地’和‘就
业增收站’。”

佛黔协作工业园
标准厂房项目通过验收
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本报讯 （记者 凌忠云） 10 月 17 日，记
者从黔东南州自然资源局获悉，2022 年以来全
州排查出的 3689.75 亩撂荒耕地中，已有 3402.8
亩实现复耕复种，复耕复种率达到 92.2%。这一
数据的背后，是州级层面打出的一套耕地保护

“组合拳”。
据了解，该州农业农村、自然资源等部门创

新推出“四个一批”复耕模式：通过高标准农田
改造一批、集中流转代耕代种一批、委托代管复
耕复种一批、政策扶持复耕复种一批，系统推进
撂荒地恢复生产。此外，该州累计完成高标准农
田建设 238.21万亩，提升耕地质量，增强可持续
生产能力。在“非粮化”整治方面，全州自查

“非粮化”面积 1.75万亩，已整治 1.29万亩，完成
整改率73.71%。

3400余亩撂荒地
实现复耕复种

本报讯 （记 者 潘晓飞） 10 月 17 日 下
午，黔东南州凯里市嘉瑞广场人力资源市场二楼
招聘大厅内人头攒动，由贵州省退役军人事务厅
主办的 2025 年贵州省退役军人专场招聘会 （安
保服务行业专场） 举行。17家企业携带 380余个
岗位，前来招揽人才。

招聘活动除了现场双选，还以直播带岗、跟
踪回访等方式，为退役军人提供政策解读、职业
指导、简历优化及就业回访等一站式“求职陪
伴”服务。据了解，本次招聘会吸引 120余名退
役军人及家属参与，线上直播累计吸引 3800 余
人次观看。

退役军人专场招聘会
17家企业招贤
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本报讯 （记者 戴正国） 10 月 21 日，首
届环贵州公园省国际公路自行车赛黔东南赛段在
麻江县、凯里市、雷山县开赛。

本次赛事共设五个赛段，黔东南赛段位于第
三赛段，经过黔东南州麻江县、凯里市和雷山
县，涉及黔东南州赛段 107公里，27支车队 200
余名职业运动员参赛。

黔东南赛段以“山水画卷铺赛道，人文瑰宝
映骑行”为亮点，充分融合黔东南“自然生态+
民族文化”双重优势，麻江段以田园风光为主
题，途经蓝莓产业园与生态稻田；凯里段聚焦城
市活力，穿越下司古镇越城市之门、苗侗风情园
等核心区域；雷山段主打民族文化，终点设在仰
欧桑剧场，沿线苗族吊脚楼、风雨桥与非遗元素
交织，让选手与观众沉浸式感受民族文化魅力。

200余名自行车运动员
竞速107公里赛道

10 月初，黔东南州从江县供销社从丙妹
镇、下江镇、西山镇等百香果主产区，集中收
购了 5 万多斤百香果。“我们对接好了农产品
公司、超市和电商平台，现在百香果根本不够
卖！”从江县供销社电子商务有限公司经理杨
代华信心满满。

上月刚在广州国际食品展上获得“最佳人
气奖”的从江百香果，国庆假期又热销上万
斤。电商平台上，消费者纷纷留言称赞：“果

肉饱满，酸甜适中！”
作为热带水果的百香果，自 2014 年引进

从江县后，在这片亚热带土地上茁壮成长。如
今，全县种植面积达 2.5 万余亩，预计今年产
值突破3.2亿元，成为当地支柱产业。

热带水果为何能在亚热带地区“拔节生
长”？这是一场由技术创新引领的产业变革。
从江县通过系统化的技术升级与精准的产期调
控，成为全国种植百香果纬度最北的产区，依托

高山生态优势，打造出糖度超 18%的优质果品。
技术突破体现在三个关键环节：在种源

端，建立现代化育苗基地，实现优质苗木本地
化培育。贵州千润农林投资开发集团有限公司
副总经理李胜佳介绍，当地农业企业成功培育
出适应从江气候的新品种“钦果 9 号”，并在
全县推广。

在栽培端，主推小杯苗换大杯苗、平棚垂
帘搭架等技术，引导农户采用“一对夫妇管

30亩”的模式，配合科学的水肥管理。
在技术指导上，从江县构建“技术包乡”

服务体系。“我们连续两年在 9 个乡镇开展试
验，比对不同种植技术效果，并按生产时节组
织培训。”从江县农业农村局果树技术服务中
心主任龙世芳说。

这套技术体系成效显著。今年，基地亩产
从 去 年 的 1506 斤 提 升 至 1912 斤 ， 增 幅
26.96%。通过品种选择与栽培技术创新，当地
百香果在 7月中旬上市，正好填补了市场空档
期。

“我们在发展之初，因气温偏低导致产量
缺乏竞争力，但我们没有一味追求产量，而是
找量与质的平衡，实现效益最大化。”从江县
百香果专班常务副班长丁帮军说，“接下来，
我们要利用高海拔、高纬度打造自身竞争优
势。”

热带水果百香果在亚热带从江茁壮成长

技术赢品质 错峰抢市场
贵州日报天眼新闻记者 余光燕
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一方水土酝酿一方风味。10 月 18 日，2025
第二届中国凯里酸汤产业发展大会在黔东南州
凯里市举行，旨在系统推动这一地方特色风味向
现代产业集群全面升级。

本次大会既是检阅全产业链成果的关键节
点，也是构建百亿产业集群的重要起点。数据
显示，黔东南州已建成酸汤制品生产线 93 条，
年产能超过 22 万吨，产品畅销全国。以凯里酸
汤为核心的加工与餐饮企业蓬勃发展，约 1600
家酸汤餐饮店遍布全国 62座城市。

凯里酸汤，这碗承载着苗侗民族千年智慧的
“老味道”，正以产业化的步伐闯进广阔市场。

这口千年味道能在今天出圈，在于当地持
续以开放之姿、创新之思，开启一场场新探索。

新容器，守“旧味”。它跳出“土特产”局
限，以工业化标准保障风味与安全。这是科技
手段的新探索——手段在迭代，风味在延续。

一碗酸，容万物。酸汤“可煮万物”的特性，
使得与任何一种食材搭配都能碰撞出令人惊艳
的美味。如今，它串联起“种植—加工—餐饮—
文旅”的完整产业链，更以“酸汤+”模式，融合电
商、预制菜与民族节庆，将地域风味升级为可传
播、可体验的文化符号。

从田间到餐桌，从地方味到大市场，从一
味鲜到百业链，凯里酸汤在不断融合中探索新
表达。
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【短评】

10月 18日，2025第二届中国凯里酸汤产业发展大会民族团结巡游现场。
贵州日报天眼新闻记者 杨晓波 摄

新花样

在第二届中国凯里酸汤产业发展大会
上，一款款创新酸汤饮品惊艳亮相：酸汤蓝
莓、酸汤百香果、酸汤椰汁……这些融合传
统与时尚的潮品，正开启从土特产到“潮
饮”的华丽转身。

“为满足年轻消费者需求，近两年我们开
发出 16种酸汤饮品，采用现榨、现加工的工艺，
类似奶茶店的运营模式。”正小黔（贵州）食品
有限公司产品经理陈百万说，作为聚焦贵州特
色酸汤饮品的连锁品牌运营商，正小黔以“非
遗酿造·酸汤饮品”为核心卖点，结合果汁、现
泡茶、咖啡等现制优势，通过“品牌标准化+供
应链强控+轻资产合作”路径，以标准化运营模
式快速布局全国市场。

为逐步拓宽市场，传统酸汤企业不断创

新。贵州玉梦食品 （集团） 有限公司行政总
监史勋祝表示，公司正与科研机构合作开展
酸汤功能性物质研究，研发的“酸汤杨梅”

“酸动源”等新品成为爆款，今年上半年产值
同比增长31%。

四川大学贾利蓉教授的研究团队为酸汤
产品开发提供科学依据。通过 LC-MS 技术和
非靶向代谢组学分析，发现凯里白酸汤具有
抗氧化、保护肠道健康等功能，红酸汤则对
幽门螺杆菌具有明显抑制作用，有望成为降
低幽门螺杆菌感染率的天然替代物。

从调味品到功能性饮品，凯里酸汤正以
全新姿态走出黔东南，迈向更广阔的市场。
这场破圈之旅，不仅让古老酿造技艺焕发新
生，更为地方特色产业发展提供了创新样本。

千年味道变身养胃潮饮
贵州日报天眼新闻记者 吴运镇

新链条

10 月 18 日，在第二届中国凯里酸汤产业
发展大会现场，凯里酸汤技艺的国家级非物
质文化遗产代表性传承人、贵州亮欢寨餐饮
娱乐管理有限公司创始人吴笃琴站在展位
前，为往来客商盛出一碗碗酸汤。

“这碗汤，我做了 35 年。”吴笃琴说。
1989 年，她开始在凯里城郊集市支起小摊卖
酸汤鱼。“那时一份酸汤鱼成本 4 元，卖 5
元，全靠薄利多销。”让她没想到的是，这碗
家常菜最终成就了一个年营业额近亿元的企
业集团。

酸汤产业的发展，带动一条惠及千万农户
的产业链。从最初的餐饮店，到如今建立酸汤

厂，企业不仅带动数百人就业，更促进周边农
业发展。“我们需要的辣椒、西红柿等原料，带
动了周边种植业规模化发展。”吴笃琴说。

数据显示，凯里市酸系原料种植面积常年
保持在 5 万亩，黔东南州种植面积达 10 万余
亩，带动上万农民增收。在凯里街头，酸汤餐
饮店密度堪比成渝地区的火锅店，这些小店多
为夫妻经营，一坛好酸汤就能撑起一家生计。

展望未来，吴笃琴表示，将继续深耕酸
汤产业，把凯里酸汤推向北上广等更广阔的
市场。据相关部门统计，预计到 2027年，黔
东南州酸汤产业总产值将超过 100亿元，成为
全国主要的酸汤产业集群。

一道美食烹出富民味道
贵州日报天眼新闻记者 杨晓波

新品种

10 月 15 日，走进黔东南州凯里黔岭苗酸
科技有限公司酸汤生产车间，工作人员逐一
检查着酸汤发酵罐情况。

“这是用本地‘毛辣果’做的红酸汤底
料。”凯里黔岭苗酸科技有限公司董事长助理
唐亮介绍。唐亮口中的“毛辣果”，指的是贵
州本地产的一种番茄品种，体型小、酸度
大，是凯里红酸汤的重要原料。过去，该品
种亩产仅 600斤至 800斤。随着凯里酸汤产业
的发展，本地原料供应已无法满足生产需
求。黔东南州农科院蔬菜所通过多代回交转
育技术，于 2024年成功培育出酸汤专用番茄
新品种“凯酸 1号”。

“2024 年测产 2600 多斤，今年我们更新
田间配套技术，亩产达到 6000 斤以上。”黔

东南州农科院蔬菜所负责人蒋辉倩说，新品
种还拥有抗病性强、自然酸度高、纤维素少
等优势，目前黔东南州已推广种植 1000 余
亩。

“今年我们预计要采购 100 吨至 200 吨，
不用担心原料供应问题。”唐亮说。

除“凯酸 1号”外，黔东南农科院还陆续
培育“凯红 1号”“凯辣 1号”等番茄、辣椒品
种。酸汤原料的多样化品种推广和产量提
升，既丰富原料选择，满足企业、消费者需
求，更促进农业发展和农民增收。

黔东南酸汤产业曾大量依赖外地原料，
如今本地原料供应能力正在不断增强。数据
显示，过去，州内酸汤原料供应占比不足
30%，2025年占比预计达到40%。

本地原料逐步提升占比
贵州日报天眼新闻记者 欧阳章杰

新技术

10 月 18 日，黔东南州凯里酸汤美食资源
采销对接活动举行。

台江县苗苗酸汤食品有限公司摊位前，
身穿苗族服饰的工作人员一边热情推荐，一
边递上酸汤供游客品尝。“我们的酸汤技术与
中国农科院合作，把传统 3个月至 6个月的发
酵周期缩短到7天，今天购买还有折扣！”

“和传统老坛发酵的一样好喝！”游客们
赞不绝口。

传统酸汤产业受效率低、品控难、存隐
患三大痛点制约：陶坛发酵周期长，依赖老
师傅经验导致每坛味道不一，开放式发酵还
存在微生物超标风险。为破解难题，该公司

在台江县建成 2 万平方米医药级洁净厂房和
年产 1.2万吨智能化生产线，联合中国农科院
启动“酸汤解码计划”，将口感、醇厚等主观
感受转化为精确数据指标。

“我们用 GMP 十万级洁净厂房、六组 22
吨医药级不锈钢发酵罐替代土陶坛，以菌种
为芯片、传感器为眼、数据为脑，实现全程
精准调控。”该公司公共事务部主任杨星介
绍。这场变革实现效率、安全与风味三重突
破：发酵周期压缩至 7 天，批次差异率降至
0.3%，还精准复刻传统风味。

“让种番茄、辣椒的人有奔头，让做酸汤
的人尝甜头，让品尝的人愿回头。”杨星说。

数字大脑攻克产业痛点
贵州日报天眼新闻记者 李丽

工作人员展示酸汤火锅。
贵州日报天眼新闻记者 杨晓波 摄

巡游展示酸汤火锅原料。
贵州日报天眼新闻记者 杨晓波 摄


