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“厂在景中，景在厂中，酒在绿中，美在心中。”这是众多消费者走进贵州国台数智酒业集团股份有限公司的“醉美感受”。
在国台智能制酒车间，蒸汽升腾，酒香弥漫，车间干净明亮整洁。与传统酿酒车间不同的是，国台智能制酒车间看不

到工人手持铁锹挥汗如雨的场景，取而代之的智能化设备实时精准处理收堆、摊晾、撒曲、蒸煮、接酒等一系列
造酒场景。

目前，国台拥有 5 个生产基地，年产优质酱香基酒约 2 万吨，储存年份基酒 10 万余吨，员工 6000
余人，累计纳税超 100亿元。

人不负青山，青山定不负人。作为遵义市仁怀市茅台镇第二大酿酒企业，国台从立
业之初，就把绿色发展贯穿于生产管理始终。从获评国家 3A 级旅游景区到智能酿
造节能降碳，再到利用生物酶解聚技术，攻克酿酒废弃物资源化难题，国
台走出了一条生态优先、绿色发展之路。

国台制酒车间里，
智能机器人正在上甑。 国台智能接酒区。

赤水河，这条流淌在云贵高原与四川盆地间的美酒河，千百
年来孕育了中国酱酒的灵魂。其水质，是沿岸酒企的生命线。

国台的发展脉络早已与赤水河生态保护紧密交织，守护这条
河，于国台是刻入骨髓的责任，更是关乎未来的生命线。这份守
护，始于对源头活水的敬畏。早在 2018 年，国台就与兄弟酒企
共赴源头参与生态补偿，传递全流域共护一江水的信念。

更为重要的是，国台对赤水河守护行动，已深刻烙印于生产
肌理。

将地下污水管网改为地面明管的关键改造，不仅是材料更
换，更是管理理念的创新：明管让渗漏无处遁形，可以及时处置
问题，彻底杜绝污水渗入土壤、威胁地下水及赤水河的风险。同
时，严格的“雨污分流、分类收集”体系又确保对每一滴废水的
精准管控。

在生态敏感的茅台镇，拧紧生产“水龙头”是根本。为此，
庞大的循环水系统应运而生：带着余温的冷却水并非直排，而是
流入循环池自然冷却后重回酿造流程，极大地提升了对水的重复
利用率。更先进的智能车间通过密闭管道与尖端冷却技术，实现
工业冷却水零排放。

能源结构的绿色转型同样服务于水生态保护。国台推动“煤
改气”“油改电”，燃气或电锅炉的蓝色火焰，不仅能驱散煤烟、
削减碳排放，更从源头消除了燃煤粉尘和二氧化硫沉降对水质的
威胁，守护着碧水蓝天。

我国是蒸馏酒酿造大国，白酒年产量巨大。据统计，2023
年中国白酒产量为 449.2万千升。白酒酿造生产所留下的酒糟产
量约是白酒产量的 3倍，约 1347万吨，其中酱酒酒糟年产量大约
在 180万吨到 210万吨之间。传统处理模式下，主要是将酒糟简
单处理，即作为堆肥使用或燃烧处理掉，但这种方式不仅利用率
低，而且还会对空气、土壤和水源造成二次污染。

国台洞察技术发展趋势和行业痛点，于两年前与深圳中农秸
美科技股份有限公司签约，联手将全球领先的“秸秆木质纤维素
生物酶解聚技术”应用于酿酒红缨子高粱秸秆、稻草秸秆、稻谷
壳、酒糟废弃物处理等方面。

2023年 3月，国台与深圳中农秸美科技股份有限公司达成战
略合作，引入新研发的生物酶解聚技术，将废弃酒糟、高粱秸秆、废稻草华
丽蜕变——稻壳转化为高端纸浆，有机物提炼成优质饲料。该项目通过酶的
场景适应性改造，分离出纸浆纤维素、高端有机肥和高端蛋白饲料，解决了
酱酒行业的瓶颈和难题，能显著增加产业附加值。

这种“点废成金”的智慧，不仅消除了废弃物堆积污染水土的风险，更
衍生出新产业链与价值链，实现生态与经济效益的双赢，切实减轻了产业对
赤水河流域的生态压力。

科技赋能为守护装上“智慧之眼”。在排水口等关键节点，精密在线监
测设备如同忠诚哨兵，实时将水质、流量数据上传管理平台，只要发现细微
异常即可触发警报。这张覆盖干流、支流和众多断面及沿岸重点企业的监测
网络，汇聚成强大的“生态大脑”，实现流域水环境精细化、智能化管理和
污染精准溯源。为强化对环境的保护，国台也主动融入到地方政府构建的赤
水河流域智慧环保大平台中。

天士力大健康产业投资集团董事局主席、国台数智酒业集团董事长闫凯
境表示：“国台要以智能酿造为器，将 ESG管理体系融入经营全过程，坚定
推进集约、高端、绿色、可持续发展之路，实现社会效益和经济效益的统
一，助力赤水河流转，助力茅台镇绿水青山，让行业活在生态、赢在生态。”

回望国台在赤水河畔的绿色发展足迹，正是绿水青山就是金山银山理念
的生动实践。这些点点滴滴的行动，汇聚在一起，见证了国台守护赤水河的
绿色担当。

守
护
赤
水
河
的
绿
色
担
当

自建厂以来，国台就秉承“打造现代健康白酒、
创新现代饮酒文化”的企业理念，坚定不移走生态优
先、绿色发展之路。

从那时起，天士力创始人、国台数智酒业集团荣
誉董事长、创新生产力总师闫希军就给国台定了一个
目标：酒要好喝、厂要好看、行为要雅。所以，国台
首先追求环境优美、清洁生产。

十几年前，国台就定期开展清洁生产内外部审核
工作，通过了 ISO14001 环境管理体系认证，国台酒庄
和国台酒业还分别被授予国家 3A 级旅游景区称号。如
今，国台酒厂已成为酒旅爱好者的热门打卡地，参观
人数持续攀升，年均接待旅客数千批次。

集约化发展，是国台走生态型之路的重要密钥。
国台把传统的主体一层、中间窖池、两边晾堂调整为
主体两层厂房、局部 7 层设备区的创新结构，向空间
要资源，节约了一半土地，扩大了一倍产能。创新开
发设计全自动立体酒库，每个楼层实现上下两层酒坛
立体存储，相同用地面积储能提升一倍。

有行业人士表示，传统酿造方式的同等产量完整
配套需要 800 亩到 1000 亩地，而国台酒庄立体架构占
地仅 350 亩。这种生态型、集约化设计，做出来的酒
也很好，符合新发展理念，虽然前期投资较大，但有
利于长远发展。

“茅台镇就那么大，资源就那么多，环境承载能
力也有限。”国台从立业之初就意识到，那种靠大量
土 地 、 水 源 、 人 力 等 资 源 投 入 谋 发 展 的 传 统 酿 酒 老
路 越 来 越 不 可 持 续 ， 必 须 走 生 态 型 、 绿 色 化 发 展 之
路。

基于这样的认识，国台始终把环
境保护放在优先位置，坚定不移走生
态优先、绿色发展之路。

2021 年 9 月 ， 遵 义 市 仁 怀 市 出 台
“四改造一建 设 四 提 升 ” 工作方案 ， 国 台
作为仁怀市茅台镇第二大酿酒企业，积极响
应 ， 被 列 入 首 批 改 造 提 升 企 业 。 该 公 司 投 入
3100 余 万 元 ， 对 1168 口 窖 池 开 展 “ 四 改 ”， 不 分 昼
夜，没用一个月就完成了全部改造任务。当年 10 月
首 批 改 造 任 务 通 过 政 府 验 收 投 产 ， 后 期 的 新 建 车 间
也 严 格 落 实 “ 四 改 ” 要 求 ， 截 至 目 前 ， 国 台 共 计 投
产 1958 口窖池。

如今，“四改”成效显著：封闭式智能循环水冷系
统，实现了工业冷却水的零排放；智能接酒系统，从
根本上杜绝了接酒池渗漏问题……牢牢守好发展和生
态两条底线，成为助推国台高质量发展的重要举措，
也是企业建设清洁、低碳、安全、高效现代化生产体
系的重要途径。

迅速响应、及时行动、高效完成，速度和效率，
让行业见证了国台高质量发展的绿色态度。

闫希军曾说过这样一句话，道出了国台高质量发
展的内在逻辑：“国台酒得益于茅台镇得天独厚的产区
生态环境，是天人智酿，只有像爱护眼睛一样保护生
态环境，不断提升茅台镇的产业生态水平，我们才能
有更好的未来。”

绿 水 青 山 就 是 金 山 银 山 。 国 台 扎 根 茅 台 镇 20 多
年，始终把绿色发展刻在骨子里，走出了一条人与自
然和谐共生的集约、绿色、环保之路。

刻在骨子里的绿色基因

白 酒 产 业 ， 常 被 视 为 传 统 劳 动 密 集 型 产
业，但国台却踏上新型智能酿造之路。

秉 承 传 统 不 泥 古 ， 科 学 创 新 不 离 宗 的 原
则。国台长期坚持走新型工业化道路，持续推
动传统酿造向智能酿造转型升级。

国 台 智 能 制 酒 车 间 通 过 采 用 中 央 控 制 系
统、全封闭智能酒甑及机械手探温上甑系统、
白酒生产冷却水循环利用系统、电锅炉等多套
节能环保设备，实现对制酒全流程的精准、高
效、节能控制。

相较于传统制酒车间，2024 年国台投产了
最新一代智能酿造车间，单位产品综合能耗降
低 30%，远远低于国家环保部门发布的酱香型
白酒一级指标。走进国台最新投产的智能制酒
车间，震撼感扑面而来：在这个 5 层立体空间

内 ， 中 央 控 制 系 统 、 全 封 闭 酒 甑 系
统、机器人上甑系统、冷却水循

环系统、电锅炉等节能环保
设备协同运作，实现绿

色智能高效生产。该
车间在继承上一代
车 间 提 升 效 率 、
产 能 、 降 低 强
度 、 满 足 环 保
等 优 势 的 基 础
上 ， 通 过 设 备

软件迭代优化，进一步实现节能减碳，增强数智化水
平。

其 中 ， 智 能 化 中 央 控 制 系 统 及 配 套 的 SCADA 系
统 ， 通 过 智 能 排 产 、 数 据 采 集 与 监 控 ， 确 保 工 序 衔
接、设备状态实时监控、生产数据实时采集，使设备
高效精准运行，实现车间整体节能高效；传统开放式
酒甑蒸煮时部分蒸汽会外逸，让热量散失，而全封闭
酒 甑 系 统 的 全 封 闭 设 计 则 使 蒸 汽 与 热 量 充 分 循 环 利
用 ， 显 著 节 能 ； 针 对 传 统 蒸 馏 耗 水 大 、 排 放 大 的 问
题 ， 冷 却 水 循 环 系 统 通 过 软 水 内 循 环 +自 来 水 外 循
环，可以巧妙利用冷却酒蒸汽热量，在节能的同时实
现热废水零排放；电锅炉与储能罐这对“节能奇兵”
在夜间或电价谷段全功率运行，将热能储入罐中，白
天电价高峰时段释放热能，能有效节省电费。

数据显示，国台智能酿造车间相比传统酿造耗水
量降低 78%，耗气量降低 17%，综合能耗降低 8%。

绿色发展是高质量发展的底色，新质生产力也是
绿 色 生 产 力 。 多 年 来 ， 国 台 先 后 获 评 “ 环 境 友 好 企
业”“环境保护先进企业”“全国安全文明建设示范企
业”“国家级绿色工厂”、贵州省首届 4A 级“生态酿
酒企业”等称号。

踏 “ 绿 ” 前 行 ， 逐 “ 绿 ” 奋 进 。 为 推 动 “ 含 绿
量”提质，“含金量”增效，国台把绿色发展理念贯
彻到高质量发展全过程、全环节、全要素。今天的国
台，正借助智能酿造之路，推动企业向以人为本、资
源集约、环境友好的新型工业化转变。

智能酿造中的绿色生产力

国台庄园智能酿造生产基地一角。

←国台真实年份数智国标酒。

（本版资料图片由国台数智酒业集团提供）

国台制酒一车间的中央控制室。

2025年 8月 15日 星期五

T17


