
本报讯 （记者 石含开）“终于拿到了。”9
月2日，贵州蓝瑞农业科技公司的蓝莓果汁和有
机蓝莓原浆通过审核，拿到了黔东南州首张“湾区
认证”证书。从申请到落地历时近一年，公司总经
理周南俊坦言，从土壤管理到灌装温控，溯源信息
环环相扣，“正因严苛，证书分量更重。”

“湾区认证”证书由广东粤港澳大湾区认证
促进中心和认证机构共同颁发，粤港澳三地联合
推行，核心是“一次认证、湾区通行”。产品同
时满足内地与港澳标准，进入粤港澳大湾区商超
无须重复检测。近年来，黔东南州摸底全州蓝莓
企业，筛选优者纳入“梯度培育库”，多次赴粤
港澳大湾区对接规则，再下沉企业帮扶。

黔东南州市场监管局局长吴建良表示，首张
“湾区认证”证书落地，不仅为企业打开新市
场，还为全州优质农产品探索出可复制的高质量
发展路径。下一步，将扩充培育清单，深化与粤
港澳大湾区的协作，做实全周期服务，引导更多
经营主体对标筑牢质量根基。

蓝莓原浆拿下黔东南
首张“湾区认证”

本报讯 （记者 杨正海）9月1日下午，黔东
南州榕江县古州镇第四小学放学铃声一响，足球
场上满是奔跑的身影。传球、射门、欢呼声此起彼
伏，孩子们用一场班级足球赛开启秋季新学期。

这所为易地搬迁群众子女配建的学校现有
1800余名学生。校长周晓明介绍，为让每个孩
子都能上场，学校创新推行“男女分场”赛制和

“分段建制”模式，即上半场男生踢、下半场女
生踢，辅以无限次换人规则。

孩子们在奔跑中踢出了健康和快乐，“小胖
墩”“小眼镜”少了。榕江县古州镇第六小学则将足
球课纳入课表，每周每班2节，每天综合运动不少
于2小时，足球社团成为课后服务的最热门选择。
同时，学校将日常训练与外出参赛结合，形成相辅
相成的培养机制，夯实青训梯队建设。

2024年春季学期，榕江在全县中小学推出
“班级足球超级联赛”，目前全县已举办“班超”
赛事4000余场，4.5万名学生参与。

榕江
绿茵场上开启新学期

本报讯 （记者 杨子建 通讯员 吴德
军）今年暑期，黔东南州从江县各村寨不办升学
宴、不摆排场，以奖学座谈会、爱心捐助等形式
为山乡学子送行。截至8月底，全县已有20余
个村寨及公益组织发放助学金。

镇村联动、政企协同、公益助力，崇文重教蔚
然成风。在丙妹镇大塘村，村民自发捐款26996
元，奖励26名学子；翠里瑶族壮族乡高武村连续
13年助学，累计资助147人，全村已彻底不办升学
酒；斗里镇潘里村依托“筑梦助学基金会”，6年发
放助学金7.8万元，惠及189人；加鸠镇光辉村“五
寨山”助学志愿委员会坚持10年，点亮30名学子
求学路；下江镇党九片区“圆梦助学金”实施9年，
资助170人共计16.66万元。

此外，停洞镇、刚边壮族乡、加榜乡等乡镇也
相继举办助学金发放仪式。在江南大学牵线下，无
锡“畅公益”团队连续12年深入从江山区，今年帮
扶40名特殊困难学生，发放助学金2.4万元。

从江
助学金替代升学宴

本报讯 （记者 潘晓飞） 9月 1日，凯里
南站出站口温情满满，红色横幅迎风舒展，一旁
等待的苗家姑娘银饰叮当作响。退役军人步履铿
锵走出车站，工作人员上前披上光荣绶带、递上
鲜花，早已翘首以盼的家属快步迎上接过行囊，
一声声“欢迎回家”回荡现场。黔东南州三穗籍
退役军人彭开洋说：“部队这几年的历练，让我
养成了很多能受用一辈子的习惯，未来我会继续
努力，回馈家乡，回馈社会。”

为切实便利退役军人安心扎根家乡，黔东南州
各地退役军人服务中心整合服务资源、优化办事流
程，将退役报到登记、户籍办理、社保关系转接、预
备役登记、优待证申领等事项，全部纳入一站式服
务范畴。相关工作人员提前通过电话、短信等方式
主动对接，告知其返乡所需材料，提供政策解读和
流程指引，确保退役军人“只跑一次、一次办结”。

温暖老兵返乡路

上半年产值同比增长上半年产值同比增长4141..8484%%——

黔东南酸汤为何这么香黔东南酸汤为何这么香
本报记者 陈丹

本报讯 （记者 吴运镇） 9月 6
日晚，凯里苗侗风情园广场，“村T”舞
台聚光灯亮起。作为2026年“服务消
费季”第三届凯里酸汤产业发展大会的
重头戏，“凯里酸汤之夜”在苗歌芦笙
中拉开序幕。台下座无虚席，手机镜头
齐刷刷对准T台，等候一场非遗与时尚
的碰撞。

整场活动以“贵州村 T‘酸汤主
题秀’”为核心形式，前序《凯里酸
汤的健康密码》纪录片播完，紧接着

“酸汤迎客·非遗焕彩”“非遗出圈·
黔味远航”“好物出黔·香飘天下”3
个篇章依次展开。纪录片、文化演艺
与时尚 T 台巧妙联动，通过“沉浸式
情景+酸汤主题秀”的创新表达，将
酸汤千年的文化底蕴与产业发展成果

浓缩于一方舞台。
“以前看‘村 T’只看到民族美，

今晚看完走秀，我好像把酸汤怎么做
出来的都记住了。”广东游客冉女士
兴奋地说。旁边有人接过话头：“以
酸代盐，红酸汤对幽门螺杆菌具有抑
制作用，原来酸汤还有这么多健康功
效。”刚答对“八酸”问题、领到酸
汤礼品的石先生说。

台上，身着融合非遗元素创意服饰
的村民自信走秀，台下掌声喝彩声此起
彼伏，此刻，“穿在身上的非遗”与

“吃进嘴里的非遗”在同一个T台上完
成了深度交融。此次“酸汤之夜”以文
旅融合的创新实践，为千年非遗美食注
入时代活力，也为凯里酸汤品牌推广和
产业升级增添了新动能。

“村T”舞台秀酸汤

本报讯 （记者 李丽） 9 月 6 日上
午，黔东南州凯里苗侗风情园内，上百个
酸汤摊位集中亮相，往来市民游客络绎不
绝。黔东南民族职业技术学院酸汤美食产
业学院的展位前，学院自主创新毛辣果酱
（酸汤）配法式蒜香长棍面包，口味新颖、
特色十足，摊位前排起长队。江西游客王
女士体验后连连称赞：“第一次尝试酸汤搭
配法棍，酸辣鲜香的传统口味撞上西式面
包，创意十足、口感绝佳。”

活动现场，50 多名学生志愿者各司
其职，引导游客参与拍照互动和趣味体
验。学生自制的酸汤主题鼠标垫、冰箱

贴等文创产品也颇受欢迎。本地市民李
先生说：“现场氛围特别热闹，既能吃到
特色创新酸汤美食，还能看到精致的文
创产品。”

“苗侗酸汤是黔东南珍贵的美食名
片，更是带动群众增收的百亿级特色产
业。”黔东南民族职业技术学院旅游系教
师邹雪介绍，为破解本地酸汤产业标准

化不足、品类单一、人才紧缺等难题，
学院于今年5月联合黔东南州凯里酸汤产
业发展协会、本土龙头企业贵州玉梦食
品集团、贵州雷山鱼酱酸科技开发公司
等联合成立酸汤美食产业学院。现场展
出的酸汤正是在相关技术指导下研发的
产品，兼顾传统风味与新式口感，助力
酸汤美食进一步破圈。

排队尝鲜酸汤配法棍
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本报讯 （记者 李丽） 9
月 6日下午，凯里苗侗风情园
村厨大舞台烟火升腾。舞台中
央，一口可容纳2000公斤食材
的巨型汤锅格外吸睛，现场观
众纷纷把目光投向这里，等着
解锁地道的凯里酸汤风味。

此次村厨教学直播活动邀
请国家级非物质文化遗产代表
性项目凯里酸汤鱼制作技艺省
级代表性传承人、贵州亮欢寨
餐饮娱乐管理有限公司创始人
吴笃琴现场烹制红酸汤，介绍
酸汤原料和烹制要点。现场观
众层层围站，探头张望、拍照
记录。

汤锅周边摆放着各类原生
态食材，红润透亮的秘制红酸
汤、新鲜毛辣果、灵魂木姜
子、鲜香花椒与时令蔬菜一应
俱全，地道黔东南食材尽显本
土风味。“红酸已下锅了，那么
接下来加入我们凯里酸汤伴侣
灵魂，木姜子。”吴笃琴按照顺
序投料、匀速搅拌。锅内汤汁
缓缓翻滚，醇厚酸香裹着木姜
子的清香弥漫全场。

“太香了，这地道的酸汤味
太治愈，口水都要流下来了！”
围观游客一边拍照一边感慨。
直播间内弹幕刷屏、互动不断，网友纷纷为凯
里特色美食点赞。

一锅鲜香四溢的地道红酸汤烹制完成，汤
色红亮、香气浓郁。直播间里，凯里市副市长
彭诗美发出邀约：“来凯里走‘村 T’品酸
汤，欢迎大家来凯里玩！”
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“空气里都是酸香的味道，闻着都感觉饿
了。”

“走，我们一家家挨着尝。”
9月6日，黔东南州凯里苗侗风情园，近

30家参加第三届凯里酸汤产业发展大会的企
业，拿出各家的酸汤产品，现场煮起了酸汤
火锅。红亮的汤底在锅中咕嘟冒泡，升腾起
一股带着木姜子辛香的热气。正在苗侗风情
园游玩的重庆游客周女士瞬间被这地道的风
味征服，拉着同行的姐妹尝了起来。

“大开眼界，除了传统红酸汤火锅，还有
百香果红酸汤、黄精金酸汤、枸杞酸汤、刺
梨酸汤，能煮火锅，还能做饮料，有家摊位
还有法棍配酸汤。”一圈逛下来，周女士对凯
里酸汤有了全新的认知。

当天，以“乐享凯里酸汤·味领健康未
来”为主题的2026年“服务消费季”第三届
凯里酸汤产业发展大会在这里拉开帷幕，大

会同期开展凯里酸汤美食资源采销对接、凯
里酸汤消费嘉年华、服务消费综合市集、苗
侗非遗消费市集、村厨厨艺秀及“长桌宴迎
客 品酸汤民俗”等体验活动，并联动国
贸、爱琴海、中博等商圈打造酸汤特色消费
场景。

丰富多样的体验活动与特色消费场景，
折射出凯里酸汤从地方小吃升级为特色产
业，从农家灶台迈向了更广阔的市场。

一口酸香，百味顿开，生津解腻，余味
悠长。千百年来，黔东南苗侗先民用智慧和
时间酿出了这一口独特的酸。民谚“三天不
吃酸，走路打蹿蹿”，道出了酸汤在苗侗群众
生活中的分量。一碗酸汤，承载着苗侗先民

“以酸代盐”的生存智慧，镌刻着这片土地千
年不息的饮食文脉。

2009年，“凯里红酸汤”获评国内三大
特色火锅底料；2013年取得国家地理标志保

护产品认证；2020年，“凯里酸汤鱼制作技
艺”被列入国家级非物质文化遗产代表性项
目名录；2021年“凯里酸汤”获国家知识产
权局批准注册公共集体商标。这些厚重的文
化瑰宝，为黔东南酸汤产业高质量发展积淀
了深厚的人文根基。

近年来，黔东南州坚持把凯里酸汤作为推
动特色食品产业高质量发展的重要抓手，设立
2000万元酸汤产业发展专项资金，凯里市推
出“凯里酸汤贷”等金融支持政策，推动一坛酸
汤从“三餐四季”的烟火气向守正创新、科技赋
能、全链融合的新型服务消费体验转变。贵州
玉梦集团副总经理杨政州说：“今年以来，我们
的酸汤产品实现产销两旺，产品销往美国、加
拿大、欧洲及东南亚市场。”

传统酸汤产品远销海外，新型酸汤饮品
同样走俏市场。凯里盛弘瑞生物科技有限公
司推出的“苗露”牌酸汤饮料涵盖刺梨、百

香果、芭乐、青提等多种风味，自去年底上
市以来，备受游客青睐，各地景区合作门
店、连锁酒店争相下单，市场供不应求。

据统计，2025年，黔东南州酸汤全产业
链总产值突破80亿元，同比增长221.4%，全
州拥有酸汤系列食品加工企业57户，年产能
近29万吨。建成标准化原料基地72个，带动
23万群众增收致富。“玉梦”“亮欢寨”“酿
三月”等品牌畅销全国各地，产品远销东南
亚、欧美等市场。

千年酸香，正飘向世界。当前，黔东南
州酸汤产业链不断延伸，标准体系逐步健
全，人才平台加快构建，全产业链年度综合
产值正加快朝100亿级目标奋进。今年上半
年，该州酸汤产业链综合产值达53.87亿元，
同比增长 41.84%，酸汤经营企业突破 1600
家，线下门店已布局全国近70座城市、超
2000家。

2026年上半年

总产值53.87亿元
同比增长41.84%

2025年

总产值81.54亿元

2024年

总产值25.37亿元

本报讯 （记者 吴运镇） 9月6日，
凯里酸汤产业发展大会消费嘉年华现场人
声鼎沸。直播间里，负责“澄明食品贵州
苗苗酸汤基地”线上店铺直播的曲风盯着
后台数据，声音发颤：“‘黔桂人红酸汤番
茄火锅底料’爆了！800 多单，好评率
96.4%！”话音未落，周边数十名自媒体博
主同步开播，手机支架林立，镜头齐刷刷
对准酸汤产品。

隔壁“村厨厨艺秀”直播教学被围
得水泄不通。国家级非物质文化遗产代
表性项目凯里酸汤鱼制作技艺省级代表
性传承人吴笃琴一边制作一边介绍：“辣
椒得用手掰，这是祖辈传下的规矩。”她
手起指落，咔嚓一声掰断干辣椒丢进锅

里，“这样煮出的酸汤才够香。”围观者
纷纷举手机拍摄。

晚间“酸汤之夜”，首届“凯里酸汤”
直播与短视频大赛揭晓，学生组与社会组
金银铜奖及优秀主播、新星主播、人气主
播等单项奖获奖者举杯合影。人气主播奖
得主陈诚说：“是认可更是鞭策，我们会再
接再厉。”

此次大赛吸引 10 所院校、242 支队
伍、1300 余名选手参赛，带动线上销售

额超170万元，抖音相关话题播放量近10
亿次。

凯里酸汤线上飘香销得俏，离不开
当地政策发力护航。7 月，黔东南州统
筹 200 万元专项奖补资金，计划联动 5
所以上院校和 10 家以上重点企业，布局
建设 5 个以上电商实训基地，并重点培
育 5 个以上酸汤网红单品。这碗从灶台
走上云端的老酸汤，正借着这股东风，
越煮越沸、越煮越香。

酸汤火锅底料俏销

【第三届凯里酸汤产业发展大会·现场直击】

非洲籍网红王帅 （中文名） 向游客推荐
凯里酸汤产品。 本报记者 吴运镇 摄

国家级非物质文化遗产代表性项目，凯里酸
汤鱼制作技艺省级代表性传承人吴笃琴向游客展
示凯里酸汤。 本报记者 吴运镇 摄

第三届凯里酸汤产业发展大会
酸汤长桌宴活动环节。

（凯里市委宣传部供图）

本报讯 （记者 钱仕豪）秋收时节，黔东南
州施秉县10.34万亩太子参进入集中采挖期。在牛
大场镇连片种植基地，村民俯身持耙轻刨土层，抖
泥、分拣、装筐。据测算，今年全县太子参鲜品总产
量预计3.82万吨，总产值预计8.25亿元。

丰收底气来自良种与标准。近年来，施秉联合
高校和科研机构，培育推广“施太1号”“黔太1号”

“贵参1号”等脱毒、优良品种，其中“施太1号”通
过省级审定，在单株重、多糖含量、商品等级上优
于传统种源；当地同步建种苗繁育、溯源基地，推
行标准化种植和“太子参+水稻/大豆”轮作，保障
参条更粗壮、品质更稳定。

目前，施秉太子参辐射8个乡镇，带动1.3万
户药农增收，户均年增收超8000元。下一步，
当地将扩大绿色有机示范基地，进一步做优做强
国家地理标志产品“施秉太子参”。

良种良法
助施秉太子参丰收


