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茅台工艺标尺如何茅台工艺标尺如何““丈量丈量””和义兴的山谷和义兴的山谷
湛泽梅湛泽梅

凌晨 5 点，鸡鸣划破赤
水河谷的晨雾，茅台和义兴
产区制酒第五轮次生产如火
如荼，酒醅蒸腾起的粮香混
着晨露，在河谷里氤氲不散。

这里是茅台的另一个风
味版图，与茅台酒核心产区
同属赤水河流域酱香酒的黄
金产区，横跨仁怀习水两县

（市）。2020 年，和义兴酒业
分公司成立，产区聚焦茅台
酱香系列酒生产，实行规模
化、标准化发展，一场静水深
流 的 变 革 就 此 展 开 。 至
2023 年，和义兴产区成功建
立质量管理体系，工艺全面
对标茅台酒核心产区。

采用同一套工艺，并不
等于简单复刻，而是在不同
风 土 肌 理 下 因 地 制 宜 的 调
整。近年来，和义兴产区在
坚守统一标准的基础上用好
本地水土资源，走出了一条
从工艺移植到风土扎根的在
地化发展路径。
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““小海螺小海螺””数智教育赋能山乡课堂数智教育赋能山乡课堂
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茅台和义兴产区一角。 陈超 摄

9月 3日，黔南州惠水县摆金镇摆金中心小
学六年级数学课堂上，教师简焕轻点多媒体屏
幕，“小海螺”AI数智教学系统随即启动。原本
抽象枯燥的数学原理，被系统拆解为层层递进
的情境化闯关任务，生动的动画角色带领学生
沉浸式探究知识点。孩子们踊跃举手、积极互
动，整个课堂活力满满、生动鲜活。

这一幕，是贵州纵深推进教育数字化战略
行动的生动缩影。近年来，贵州持续深耕教育
数字化改革，聚焦城乡教育资源不均衡、乡村
教学赋能不足等痛点，推动优质数字教育资源
下沉基层校园。依托 AI智能技术与标准化教学
资源优势，“小海螺”教学平台逐步走进贵州乡
村小学，以数字化、智能化手段为乡村教师减
负赋能，为山区学子拓宽视野，成为推动贵州
义务教育优质均衡发展的重要助力。

相较于城市学校完善的教学资源与教研体
系，乡村学校长期面临备课耗时费力、优质课
件匮乏、年轻教师教学经验不足、教研支撑薄
弱等现实难题。乡村教师想要打磨一堂精品课
程，需要通宵达旦搜集素材、制作课件、梳理
重点难点，备课效率低、教学压力大。

“以前备课像打仗，翻资料、找图片、做课
件，一晚上就过去了。现在‘小海螺’就像提
着个菜篮子，想要啥直接挑，还能根据班上孩
子的情况灵活调整。”执教多年的简焕对此感触
颇深。在她看来，“小海螺”深度贴合新课标教
学标准，采用任务驱动式教学模式，契合中小
学生心理认知规律，操作简便、资源齐全，大
幅降低了备课难度，让乡村教学更高效、更精
准。

摆金中心小学副校长赵文林将平台落地后
的课堂变革看在眼里。“老师们从试着用、被动
用，到离不开、主动用，变化是实实在在看得
见的。”赵文林介绍，平台自带标准化课堂设
计、自然流畅的情景导入、清晰直观的重点难
点解析，有效补齐了乡村教师教学设计能力短
板，让乡村课堂教学有章法、有质量、有底气。

数字资源下沉，最直观的改变就是缩小了
城乡教育资源差距。“我们的孩子也能用上和大
城市同质的优质课件，同步享受前沿教学资
源，这对乡村教育提质、缩小城乡教育差距是
实实在在的帮助。”摆金中心小学教师谢梅结合
实际教学场景，提出优化建议，希望平台能够
增加 PPT 导出功能，进一步优化系统轻量化设
计，降低设备适配门槛，让乡村校园应用更加
灵活便捷。

如今，摆金中心小学数字化教学已覆盖多
学科课堂。语文课上，趣味绘本动画生动还原
课文场景，带动学生主动朗读、沉浸式感悟文
本；英语课上，互动闯关游戏将枯燥的单词记
忆转化为趣味挑战，让低年级学生真正实现

“玩中学、学中乐”。目前，“小海螺”虽处于边
试用、边优化的磨合阶段，但带来的教学变革
已然肉眼可见，从备课效率、课堂氛围，到教
学规范、教研质量，全方位助力乡村教育提质
升级。

据了解，“小海螺”AI数智教学平台由国家
高新技术企业广东珠海学友教育科技股份有限

公司历时 20年研发，是一套集前沿技术、优质
内容、系统服务于一体的智慧教育解决方案。
平台以“名师专家引领+前沿AI技术赋能”为核
心，构建起“内容、平台、数据、培训、教
研”五维一体的系统化教学赋能体系，精准适
配新时代基础教育数字化改革需求。

“平台内置全国多版本同步教案、名师成品
课件、情境化教学任务、课堂互动工具等全套
资源，彻底改变了教师传统备课模式。”“小海
螺”平台贵州负责人安倡贵介绍，依托成熟的
数字化教研体系，平台彻底解放教师重复性劳
动，无须耗费大量时间搜集素材、修改课件、
打磨流程，让教师从繁杂的事务性工作中解脱
出来，将更多精力聚焦学情研判、课堂打磨和

学生成长。
强大的资源适配能力与互通兼容优势，是

“小海螺”的核心底气。安倡贵表示，目前“小
海螺”已成功对接国家中小学智慧教育平台，
实现与全国十余个省级官方云平台全面数据互
通、资源共享，兼容性、权威性、专业性得到
官方认可。截至目前，平台已覆盖全国 22个省
份，落地超2万所学校，累计服务百万余名一线
教师。

落地贵州以来，“小海螺”并未简单照搬城
市教学模式，而是立足贵州山地教育实际、贴
合乡村校园学情特点，持续优化本土化适配方
案，通过入校培训、现场指导、教研帮扶等方
式，手把手指导乡村教师掌握数字化教学技

巧，引导教师结合班级学情对平台资源进行二
次优化、灵活运用，让数字资源真正适配乡村
课堂、服务乡村教学。

针对贵州一线教师提出的轻量化优化、PPT
导出等升级建议，安倡贵表示，基层教学反馈
是平台迭代升级的核心依据。团队将持续深耕
贵州县域教育市场，常态化收集各校使用反
馈，联动研发部门精准优化功能模块，持续提
升，全力打造贴合贵州教学场景的定制化智慧
教学方案。

从惠水县乡村小学的落地实践来看，“小海
螺”的到来，不仅为乡村课堂注入数字活力，
更构建起一套轻量化、可复制、高实效的乡村
数字化教学新模式。在解决教师备课难、教研

弱、资源少的痛点的同时，也让山区孩子能享
受和城市同质的优质教育资源，有效打通优质
教育资源下沉的“最后一公里”。

数字春风润山乡，智慧教育启新程。在贵
州教育数字化战略的持续推进下，以“小海
螺”为代表的智慧教学平台，正持续为乡村教
育提质赋能，打破地域壁垒、缩小城乡差距，
用数字技术为山区孩子搭建起眺望远方的桥
梁，为贵州基础教育优质均衡、高质量发展注
入源源不断的数字动能。

一场对标茅台标准的质量筑基

工艺的革新，始于理念的迭代。
管理和义兴产区制酒十五车间已有4年的向

佳平说：“车间在茅台工艺标尺下持续校准，七
轮次基酒比例更加协调，基酒质量有了更坚实
的保障。”

在茅台，有一条铁律贯穿生产全流程——
“四个服从”：产量服从质量、成本服从质量、
效益服从质量、速度服从质量。这不是挂在墙
上的口号，而是刻在每一个生产决策中的标尺。

2022 年，一批深耕茅台酒核心产区的业务
骨干响应号召、奔赴和义兴扎根履职，他们带
着核心产区的标尺经验，围绕茅台工艺标准实
施为期三年的质量提升计划。向佳平是其中一
员，此前他从事一线制酒 10年，负责生产管理
10余年。

刚到车间，向佳平整日扎进车间摸排工
艺。他发现，车间老匠人有自己的实操绝活：
伸手探入发酵堆，便能精准判断温度；轻抿一
口新酒，就能快速判别度数区间……“但因地
势、温度等不同，部分经验式操作还需要进一
步与统一标准对齐。”向佳平介绍，他将质量提

升重心放在提升轮次酒比例的协调性上。
按照茅台酿造体系，七轮次酒出酒量整体

呈现“前低、中高、后递减”的特征，协调的
比例，让各轮次酒体风味各不相同，为后续勾
调提供丰富的酒样。

茅台标准体系下，制酒十五车间严格执行
尾酒管理规范，不采用回蒸增产方式，进一步
稳定杂醇控制。同时，向佳平摸索出了如何在
工艺标准区间内微调发酵节奏。“感官和数据相
结合，比如对于通风条件一般的厂房，需要在
标准区间内降低投水量；发酵温度较高或较低
时，在摊晾时长不变的前提下，灵活调整酒醅
摊晾厚度。”他说。

通过逐步微调，制酒十五车间七轮次基酒
比例更加协调，风格层次分明。“00后”员工肖
书同负责每日品评车间的基酒，反馈基酒质
量。他说：“依托规范的工艺标准，如今车间每
一轮次酒的风味特征鲜明，香气层次丰富，为
后续酒体勾调储备了充足的特色基酒素材。”

理念与工艺的双重革新，让和义兴产区实
现跨越式发展。如今，这片占地 7000余亩的酱
酒产区，年产优质基酒达6万余吨，规模与品质
稳居国内酱酒行业前列。

在风土肌理中守正变通

酱香酒酿造讲究顺天应时、因地制宜，风土
的细微差异，需要工艺做出科学适配。

茅台酒核心产区位于赤水河中游河谷，海拔
约 400米，河谷相对封闭，空气湿度较高；而和义
兴所在的地区，海拔集中在 300米至 600米之间，
空间结构较为丰富。虽共用一套工艺标准，但海
拔、地貌、空气湿度、微生物种群不同，不能机械
复刻工艺。

传统酱酒酿造遵循“重阳下沙”，而和义兴结合
本土气候特点，将下沙节点顺延。制酒十四车间主
任虞文鑫介绍，推迟下沙并非偏离标准，而是顺势
而为。待气温稳步回升后开展生产，微生物发酵更
充分、更均匀，酒体更协调、风格更能充分释放。

制曲三车间的江伟自 2007 年入职以来，长
期深耕制酒、制曲一线岗位，数十年扎根生产前
端，他深谙地域气候、风土环境对制曲的影响。

茅台核心产区河谷封闭湿润，年均湿度维持
在 78%至 80%，曲块在高温高湿环境下稳定发
酵；而和义兴产区年均湿度约 71%，空气相对干
燥，微生物群落的繁衍、代谢节奏相对平缓。

2024年，江伟立足工艺标准框架，针对和义兴

产区气候特点，在车间开展一系列参数适配实践。
稻草是大曲发酵的关键辅料，承担着保温、

隔离、吸湿、接种微生物的重要作用。核心产区
稻草用量偏标准区间中下限即可满足发酵需求，
和义兴产区因气候干燥，发酵仓结构差异等因
素，江伟带领团队将稻草用量上调至偏标准区间
上限，底草厚度压紧后高度约 50厘米，同时全面
加厚层间隔离草、顶部盖草与靠墙墙草，优化仓
内微环境，为发酵营造更为适配的温湿条件，确
保大曲发酵质量。

湿度差异，带来的还有润粮后水分蒸发速度
不同。为使曲块更紧实、更耐储存，江伟带领团
队在标准区间内将拌料水分微调。

依托匠人经验与茅台大师指导，稻草用量和
水分的工艺调整已在制曲三车间落地实践，且取
得了明显成效，大曲发酵稳定性、成品曲品质均
得到明显提升。

“所有参数调整都是严格在工艺区间内进
行。”江伟表示，一系列精准的风土适配调整，让
和义兴大曲形成了独有的风格特质，也造就了层
次丰富的基酒风味。

在统一质量标准下，和义兴产区基酒没有简单
复制核心产区醇厚厚重的风格，而是形成了与之互

补的鲜活多元风格：“和”产区基酒曲香、烘焙香浓
郁，酒体饱满厚重；“义”产区粮香、果香突出，口感
轻盈爽口；“兴”产区青草香、粮香明晰，酒体清爽醇
和。这不是质量差异，而是风味谱系的拓展。

“我们追求的并不是刻意复刻核心产区的风
味，而是坚守同等的质量底线。”江伟的表述，道
出了和义兴工艺本土化的核心要义。守正不变
质、适配不拘泥，恒定的工艺标准遇上多元的河
谷风土，让茅台酱香风味体系愈发丰富。

匠人接力守护本土工艺

工艺的扎根，归根结底是人才的扎根。标准
化的工艺、精细化的适配，最终都需要一代代匠
人坚守传承、落地践行。

为从源头守住工艺标准、保障品质底线，和
义兴产区搭建了一支硬核骨干管理队伍。向佳
平 20 余年深耕制酒，江伟 19 年制酒、制曲、生产
管理部多岗位实践积淀，虞文鑫 10年在一线历练
……这批带着成熟管理经验、扎实工艺功底的骨
干，将茅台标准化管理体系、质控机制、操作规范
全盘落地，为产区高质量发展筑牢根基。

对标核心产区，和义兴产区的师徒传帮带、
人才培育体系同样完善。产区沿用成熟的师徒
结对机制，新人入职后统一指派责任心强、经验
丰富的老员工专项带教，建立专属成长档案，从
基础实操、工艺原理到质量把控全方位教学，最
终通过严格考核方可独立上岗，杜绝粗放式经验
传承的弊端。

完善的带教体系，让青年匠人快速成长、稳
步进阶，肖书同 2023 年 9 月入职制酒一线。起
初，细心的班长结合下沙高强度实操特点，叮嘱
他提前做深蹲锻炼下肢力量，以缓解润粮工序带
来的肌肉酸痛。

这番贴心指导让肖书同受益匪浅，他说：“不
少同事双腿酸痛、行走乏力，我却没有疼痛，稳稳
跟上生产节奏，快速适应了车间一线工作。”

扎根一线的日子里，肖书同始终勤于钻研，
一边学习制酒工序，一边学习白酒品评技能。2
年后，在公司面向“98后”白酒品评人才选拔中，
他跻身前五十，入选公司白酒品评青年人才库。

此后，他负责车间基酒品评，筛选出优质基酒
报送质量部门复核定级，以新生代的严谨与专注，
牢牢守住车间品质关口。

如今，和义兴产区已有超 1.1万名匠人扎根河
谷，他们用茅台标准工艺，酿造出了风味独特的
茅台酱香系列酒。从最初对标成熟工艺的探索，
到因地制宜、精准适配的自主深耕，这片酱酒沃
土早已跳出发展局限，以踏实的产业实践，丰富
茅台酱香工艺的在地化表达，为酱香酒产业高质
量发展注入源源不断的新生力量。

惠水县对城区学校校长、教研组长进行“小海螺”AI数智教学系统培训。惠水县第一小学组织教师开展“小海螺”AI数智教学系统培训。


