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立秋将至，丰收在望。赤水河畔随风翻涌的火红穗浪，奏响了“在希望的田野上”的喜悦乐章。

在茅台红缨子高粱丰收季前夕，本报推出《赤河穗浪记》四章回系列报道，在蜿蜒的河谷与层叠的田野间，捕捉茅台红缨子

高粱背后的山河诗行。这组带着晨露的田野调查，将以每日一帧的节奏展开崇农画卷。

当红缨穗浪漫卷黔北，且看一粒高粱如何串起土地信仰、匠心情怀与共富征途，为即将启幕的茅台红缨子高粱丰收季写下最

深沉的注脚——大品牌的大担当，便是将每一穗谦卑垂首的红缨子，都酿成山河共富的时代醇香。

穗脉华章：
从育种到餐桌的产业长链桌的产业长链

刘显玉

七月的遵义市仁怀市，热浪在山垄蒸腾不息。坡地黄壤间密布青绿高粱，穗浪渐红，绷紧
的筋骨蓄满阳光的灼热。

这是仁怀农人镌刻大地的史诗——从清朝道光年间 《遵义府志》“蜀黍 （高粱） 出仁怀者
佳”的墨痕，到如今 5.6 元/斤的顶级身价，一粒红缨子高粱串起的，是科技与泥土碰撞的星
火，是匠心如河的不息奔流。

1986年的酷夏，当涂佑能的双足踏上遵义市仁
怀市三合镇发烫的高粱地时，这位刚满20岁的农校
生不会想到，自己的名字将与一粒改变酱酒产业的
种子紧密相连。

作为仁怀农技推广站的技术员，涂佑能加入了
高粱基地建设项目，任务是在当地传统品种中寻找
突破。他的行囊里只裹着最朴素的执念：让亩产不
足百公斤的高粱多换几斗米，让山里人的饭碗更瓷
实些。

贵州多山，赤水河谷的沙土地留不住水，却恰
好为耐旱的高粱提供了生存舞台。但传统品种“牛
尾砣”“小红缨子”虽酿酒品质上佳，产量却低得
可怜。

涂佑能带着团队扎进村寨，每年七八月高粱成
熟时，他们顶着40摄氏度的高温，在齐腰深的庄稼
地里逐株观察。“那时的高粱毛茸茸的，脱粒后手
都被扎破。”他摩挲着结痂的手回忆，1992 年找到
的“特矮秆高粱”曾让团队看到希望——1.5米的株
高便于收割，产量提升两成，但抗病性差、籽粒不
饱满的缺陷，最终让它在田间试验中败下阵来。

变革的伏笔在 1999年悄然埋下。当涂佑能在地
里发现野生变异的“牛尾砣”和“小红缨子”时，
十里外的鲁班镇，仁怀农技服务站站长雷文权正将
北地良种植入红壤。

两位赤子的脚印在时代大潮中交汇：雷文权笔
锋如犁，用 300 余篇材料加速“北种南扩”的步
伐；涂佑能的实验室长夜灯明，将野生变异株的基
因密码嫁接到“特矮秆”高粱的筋骨上。

直到2006年，历经南方试验田数百次筛选，涂
佑能才稳定出“红缨子”雏形——单宁含量适中，
支链淀粉高达 90%以上，完美契合酱酒“九次蒸
煮”的工艺需求。

同一时期，雷文权带领团队在仁怀建立标准化
种植基地，他撰写的 《酒用糯高粱高产栽培技术》
手册，让山民握紧了密植、施肥的门道——原本亩
产不足两百斤的贫瘠，得以翻过五六百斤的关口。

2008年，涂佑能培育的“红缨子”与同胞“红
珍珠”一起通过省级审定，检测报告让所有人振
奋：出酒率比传统品种提高 7%，酒体中的酯类物
质含量显著增加。

茅台酒厂率先将红缨子定为专用原料，仁怀酒
企更是纷纷上门求种，育种基地初年推广的 8万斤
种子，顷刻被一抢而空。

与此同时，雷文权将红缨子种植手册精细至
“每亩 1.2 万株”“氮磷钾配比 3:2:1”，甚至连收割时
的天气都有严格要求。他带领团队共收集整理保存
高粱种质资源 136个，筛选优良株系 36个，为培育
高粱新品系奠定了坚实基础。

涂佑能抚摸着保险柜里40本泛黄的笔记，里面
记录着每一株红缨子的株高、穗长、抗病数据。他
的试验田已从 300 亩蔓延至 1.2 万亩。“种子会退
化，就像人会老去。”他指着一株穗头低垂的高粱
——那是 2023年最新选育的“红缨子三号”，抗病
性比老品种提升20%，亩产突破 1100斤。

如今，这粒种子已走出赤水河谷，在国内 12个
省 （区、市） 的超3000万亩土地上扎根。仁怀的高
粱版图从 1998年的 7万亩拓至 30万亩，助推酱酒产
业年产值破千亿元。

当茅台镇的酒香飘向高粱地时，新培育的红缨
子已在阳光下拔节孕穗，静候下一次进化的契机。

种子革命

在仁怀的土地上，红缨子已经遍布每个角落，
农技人员们正用智慧与经验为矛，带领农人与天抗
争，与虫搏斗。

如何鉴定真正的红缨子？仁怀市有机农业发展
中心推广研究员蔡炎有一套绝学：一看、二摸、三
搓、四闻、五切片、六检测。这套“六步验真
法”，是十年泥泞练就的火眼金睛。

在与土地的对话中，蔡炎总结出了红缨子高粱
的生长密码——仁怀土壤以黄壤为主，微酸性，有
机质含量在 1%至 2%之间。改良之策为去除鹅卵顽
石、保持土层厚度超半米、施足有机肥和农家肥
……这些措施，不仅改善了土壤结构，也为高粱的
生长创造了良好的环境。

病虫害是农业永恒的难题。以紫斑病为例，这
种在 20 摄氏度至 30 摄氏度、干燥多风条件下易爆
发的病害，曾给高粱种植带来巨大挑战。

“培育壮苗是关键，早期重氮肥，中后期重磷
钾肥，除草要干净，保持通风透光。”蔡炎安排的

“战术”，能有效降低发病率。
仁怀市农业农村局植保站站长姜培跃主推的绿

色防控技术亦大显神威。农业农村引入“赤眼蜂防
虫术”，在害虫产卵期每亩释放 1.5 万只至 2 万只赤
眼蜂，有效控制了高粱条螟、草地贪夜蛾等害虫。
辅以苏云金杆菌、枯草芽孢杆菌等生物农药，既护
住了绿水青山，也固守住红缨子洁净本色。

天灾才是头号劲敌。为应对仁怀地区的三大气

候挑战——倒春寒、伏旱和秋绵雨，蔡炎和同事们
也精准出招。破倒春寒，在土壤温度稳定在 13摄氏
度左右时播种，辅以漂浮育苗技术，将育苗时间缩
短至 15 天至 20 天。应对伏旱，则推广春播技术，
确保高粱在伏旱来临前完成抽穗扬花。对付秋绵
雨，则祭出小型农机具，打响秋粮抢收战。目前，
仁怀高粱种植机械化水平已达 52%，即使在小块地
块，也能看到微耕机的身影。

在这场田垄上的持久战中，仁怀的农技人员们
用知识和经验，带领农民们战胜了一个又一个困
难。正是有了像蔡炎这样的坚守者，红缨子高粱才
能在仁怀的土地上茁壮成长，成为当地农民增收致
富的“红色黄金”。

田垄攻伐

红缨子的传奇不止于酒香。1999 年盛夏，当
赵应踩着泥泞走进三合镇农推站时，“一年多熟”
和“一地多收”的星火已然燎原。

最初的十年耕耘，赵应的足迹印满山乡田
埂，他的身影更融入了推广大潮：从“水稻旱育
稀植”到编织田间“旱多熟”——小麦与高粱竞
秀，玉米与红薯、大豆共生。每一份精心设计的
套种模式，都是向有限土地索取更多回报的实战
方案，是让农户的口袋鼓起来、笑声多起来的现
实途径。

2009 年，赵应进入仁怀市农业农村局工作，
先后参与推广了地膜覆盖栽培、有机高粱育苗移
栽技术、仁怀高粱“北种南扩”等多项技术，和
同事们一起用汗水浇灌着技术变革的根基，为仁
怀高粱产业的崛起默默夯基垒台。

奇迹在数字中生长：2002年到 2014年，短短
12 个春秋，仁怀的有机高粱基地从最初的 2 万亩
发展到 30万亩，茅台酒有机原料基地的建成更是
开创了全国有机农业工作的新局面。

2010年，“全国十大有机生产示范基地”的金
色牌匾镶嵌上仁怀的土地；2011年，“全国农业标
准化示范县 （农场） ”的荣光再次降临。

如今回望，那小小的红缨子已在全国蔓延出
超 3000万亩的宏阔疆域，它不仅是支撑酱香白酒
雄踞一方的原料基石，更是托起数百万农户从温
饱迈向富足梦的“红色黄金”。

然而，仁怀对土地的珍视与对效益的追求从
未停止，如何在寸土寸金中“榨”出更多价值？

“高粱+”的路子如溪流汇河，奔涌而出。土地，
不再只有火红的高粱这一重身份。

在茅坝镇飞龙村，村民谢平章脸上挂着朴实
的笑容，话语里是盘算后的满足：“榨菜是‘肥土
财’，3亩地刨出 4000元。种完菜地更肥，正好栽
下新一茬高粱。”这巧妙的轮作，让土地得以喘
息，更积蓄能量。

长岗镇茅坡村的变迁则更具深意，昔日的
“坡坡土”、撂荒地被赋予新生。村民张元刚指
着眼前规整连片的农田感慨：“高粱一收完，豌
豆尖紧跟上，个把月就能采青卖鲜。”曾经收获
季后的空寂，被生机盎然的翠绿取代。夏国林
老汉的账本最实在：“高粱接豌豆尖，两季都有
钱 赚 。 我 那 20 亩 地 ， 一 年 稳 稳 当 当 多 出 3 万
元。”这“一地多用”“一地多收”的智慧，将
往日的“冬闲季”点石成金，化作了名副其实

的“增收季”。
红缨子的旅程并未止步于田园与酒厂。2024

年深秋，一家名为“贵州梁宴食品”的企业新星
在仁怀冉冉升起。它依凭仁怀丰厚的红缨子糯高
粱资源，将目光投向更辽阔的人间烟火。

“高粱不仅能酿酒，还能做出很多美味的食
品。”该公司创始人张永英说，“比如糯高粱吊浆
汤圆、劲道的粉条面条、软糯的糍粑黄粑，这些
都是我们的特色产品。”

粱宴食品的厨房里，古老的风味邂逅现代工
艺，红缨子的千面风韵被唤醒、重塑，化作一碗
碗既承袭传统又焕发新意的舌尖珍馐。特色主
食、传统糕点、地域小吃共同构筑起多元化产品
矩阵，让红缨子从醇香佳酿的原料，变身为餐桌
上的温情主角。

红缨子串起的，正是一条日益丰满、充满无
限可能的多元共生之路。

这一条道路，是从无数仁怀农技人员和农民
们躬耕田间、播撒第一粒良种开始，在“高粱+”
的巧妙轮作中拓宽维度，最终通过“田间到餐
桌”抵达更广阔的天地，成为牵引这片古老土地
在乡村振兴征途上稳健前行的不竭动力。

多元之路

涂佑能察看高粱长势。
张凯 摄

画家李历笔下的红高粱。

遵义市仁怀市龙井镇用红缨子高粱作为原料，打造“赤红相思”
糯高粱汤圆，通过农产品深加工和市场化运作，激活乡土资源潜力。

（仁怀市龙井镇人民政府供图）


